
Турецкий завтрак на 2 персоны	 4500 р 
	 1200 г
•	Овощная нарезка (томаты, огурцы, зелень)
•	сырная тарелка  (эзине, тулум, эски и турецкая копченая говядина)
•	чёрные и зеленые оливки
•	 варенье из клубничной и белой черешни
•	меласса из виноградного сока с тахином
•	нутелла, мёд, сливочное масло 
•	домашний картофель
•	пирожки, су борек с творогом
•	 яичница
•	хлеб, симит
•	чай. 

ГОРЯЧЕЕ
ХЕЛЛИМ ТАВА	 750 р 
Жареный на гриле Турецкий сыр Хеллим	 100 г
ДЕТСКАЯ ПИЦЦА 	 680 р 
Тесто, сыр кашар, кукуруза, помидор черри, кетчуп	 180 г
Панкейки с карамельным сиропом	 650 р 
Пышные блинчики с пористым тестом, 	 220 г 
свежими ягодами и карамельным сиропом
СУДЖУК ГРИЛЬ	 680 р 
Турецкая домашняя колбаска из говядины обжаренная на гриле	 150 г
СУДЖУК ЮМУРТА	 750 р 
Домашняя колбаска с глазуньей	 160 г
ИНЖИРЛИ ДЖЕВИЗЛИ ЮМУРТА	 650 р 
Яичница с сушёным инжиром и грецкими орехами. 	 220 г
МЕНЕМЕН	 650 р 
Яичница с томатами, красным луком, 	 250 г 
зелёным сладким перцем и турецкими специями
ОМЛЕТ ЧЕЩИТЛЕРИ	 350 р  
Омлет из двух яиц. 	 100 г 
Вы можете добавить свои любимые ингредиенты

добавки в Ваш завтрак

Суджук 	 200 р  
	 50 г
Грибы	 100 р 
	 40 г
Томаты	 100 р  
	 50 г
Сыр Кашар	 200 р 
	 30 г
симит	 200 р 
	 80 г

Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.
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Данная печатная продукция является рекламным материалом. Прейскурант цен находится на 
Информационном стенде потребителя. Цены указаны в рублях с учётом НДС. Оплата производится в рублях, 
наличными или кредитными картами.  В ресторане не реализуется табачная и алкогольная продукция лицам, 
не достигшим возраста 18 лет. Алкоголь противопоказан детям и подросткам до 18 лет, беременным и 
кормящим женщинам, лицам с заболеваниями центральной нервной системы, почек, печени и других органов. 
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Холодные закуски
Копченая говядина	 1850 р 
Копченая говядина, пармезан, руккола, грецкий орех	 150 г

Стейк тар-тар	 1750 р 
Говяжья вырезка, каперсы, перепелиное яйцо,	 230 г 
дижонская горчица, Коньяк и Вустерширский  соус	

Карпаччо	 1850 р 
Говяжья вырезка, руккола, пармезан и оливковое масло	 200 г

Сырная тарелка	 2200 р 
Пармезан, бри, грюйер, дор блю	 380г

Салаты
Салат с сыром Тулум	 1350 р 
Салат микс, помидоры черри, сыр тулум, грецкие орехи,	 400 г 
гранат, изюм, яблочная стружка, цитрусовая заправка	

Салат Буррата	 1450 р 
Сыр буррата, руккола, помидоры, кедровые орешки,	 400 г 
оливковое масло, соус песто, соус бальзамик

Цезарь с курицей	 1150 р 
Листья Салата айсберг, курица-гриль,	 340 г 
пармезан, гренки и соус цезарь

Цезарь с Креветками	 1290 р 
Листья Салата айсберг, креветки-гриль,	 280 г 
пармезан, гренки и соус цезарь

Салат чобан	 1150 р 
Помидор, огурец, лук, оливковое масло и лимон, соус наршараб	 420 г

cалат с томатами и авокадо	 1250 р 
авокадо, помидор, бальзамический соус, оливковое масло, 	 320 г 
лимон, наршараб, малдонская соль

Салат с копченым лососем	 1550 р 
Копченый лосось, помидоры Черри, авокадо, каперсы, 	 300 г 
красный лук, микс салат, огурец, соус на основе тунца	

Овощная нарезка	 2200 р 
Свежие Овощи, Зелень	 750 г

Салат Гавурда	 1350 р 
Помидоры, Лук, Грецкий орех, острый перец и соус наршараб,	 420 г 
гранат, оливковое масло 

Электронное
меню
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Мезе (Овощные Холодные Закуски)

ШакШука	 650 р 
Баклажаны, помидоры, зеленый перец,	 150 г 
оливковое масло, красный перец	

Закуска из баклажанов	 650 р 
Жареный баклажан, чеснок, оливковое масло и соль	 150 г

япрак сарма	 680 р 
лук, рубленые фисташки, оливковое масло, рис, изюм	 150 г 
чёрный перец, паприка, острый перец, соль

Хумус	 650 р 
Нут, тахини, лимонный сок, оливковое масло и соль	 150 г

Сельдерей	 680 р 
Корень сельдерея, лук-репка, морковь, чеснок	 150 г

Фасоль в оливковом масле (сезонное)	 650 р 
Зеленая фасоль, морковь, помидоры, лук,	 150 г 
чеснок, оливковое масло и соль	

Авокадо езме	 780 р 
Каперсы, дижонская горчица, авокадо, сок лайма, 	 150 г 
чеснок, оливковое масло

Сыр тулум со сливочным маслом	 780 р 
Сыр тулум, масло и грецкие орехи	 110 г

Аджили езме	 650 р 
Помидоры, лук, зеленый перец, зелень,	 150 г 
перец капья, красный перец, оливковое масло	

Хайдари	 650 р 
Мацони, укроп, мята, сливочное масло, чеснок	 150 г

маринованный перец	 650 р 
болгарский перец, чеснок, укроп, растительное масло	 150 г

острый перец	 650 р 
маринованный перец	 150 г

Атом	 650 р 
мацони, баклажан, сушеный острый турецкий перец	 150 г

свекла маринованная	 650 р 
свекла, уксус, чеснок, лимонный сок	 150 г

огурец маринованный	 680 р 
огурцы, чеснок, укроп	 150 г

соленья	 650 р 
капуста, морковь, огурцы, перец, уксус, лимонный сок, чеснок	 150 г
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Горячие закуски
Ичли кёфте (Ичли кёфте жареный)	 650 р 
Рубленая говядина и ягнятина, булгур, крупа, лук,	 1 шт/70г 
грецкий орех, фисташки и черный перец	
Копченая говядина в сырном соусе	 2100 р 
Копченая говядина, cоус чеддер и черный перец	 300 г
суджук	 900 р 
говядина, специи	 200 г
 

Тандыр
Лахмаджун	 950 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем и свежими овощами	 220 г
Фирменный лахмаджун от Шефа	 1100 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем, грецким орехом,	 250 г 
луком и гранатовым соусом	
Турецкий хлеб	 350 р 
	 80 г

пиде
Кушбашлы Пиде	 1600 р 
Классическое пиде с фаршем и говяжьей вырезкой 	 280 г
Пиде с сыром	 1200 р 
Классическое пиде с сыром кашар	 250 г
Пиде с сыром и суджуком	 1400 р 
Классическое пиде с сыром кашар и суджуком из говядины 	 280 г
Пиде с фаршем	 1400 р 
Классическое пиде с фаршем из ягнятины	 270 г
 

Супы
Суп чечевичный	 650 р 
	 250 г
суп дня	 780 р 
грибной, томатный, овощной, куриный	 250 г

Рыба и Морепродукты
Дорадо	 2200 р 
Дорадо на гриле, красный лук, РУККОЛА, лимон	 1 шт
Сибас	 2250 р 
Сибас на гриле, красный лук, РУККОЛА, лимон	 1 шт 
Стейк ЛОСОСЯ	 2650 р 
Лосось на гриле, cпаржа, лайм, соус	 220 г
Креветки на сковороде	 2250 р 
Креветки, авокадо, томаты конкассе, соевый соус, чеснок	 250 г
лангустин	 2200 р 
Креветки аргентинские, сливочное масло, чеснок, лимон 	 5 шт 
соус (оливковое масло, чеснок, розмарин,  тимьян, лимон, перец чили)
Креветки гювеч	 2350 р 
Креветки, сливочное масло, чеснок, лимон, 	 350 г 
болгарский красный перец, сыр, красный перец
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Кёфте (котлеты из рубленого мяса)

Джиз-быз кёфте	 1250 р 
Рубленое мясо говядины и филе ягнёнка	 180/280 г 
с травами, специями и КАРТОФЕЛЕМ фри	
Фирменные кёфте От Шефа	 1350 р 
Приготовленные из рубленной мякоти говяжьего ребра,	 250/390 г 
со свежими специями и КАРТОФЕЛЕМ фри	
Кёфте с сыром	 1350 р 
РУБЛЕНАЯ ГОВЯДИНА ОТ ШЕФ-ПОВАРА, с травами,	 180/345 г 
специями от шеф-повара и турецким сыром, 
подается с картофелем фри	
Спешиал кёфте	 2250 р 
Рубленная говядина и филе ягнёнка, с травами	 320/450 г 
и специями от шеф-повара, два вида сыра чеддер

Бургеры
Фирменный Бургер от Шефа	 1500 р 
Говяжья котлета, карамелизированный лук, сыр чеддер,	 200/500 г 
картофельная стружка, соус из красной капусты, картофель фри	
Бургер с копченой говядиной	 1500 р 
Говяжья котлета, копченая говядина, карамелизированный лук,	 200/400 г 
сыр чеддер, картофель фри
классический бургер	 1450 р 
говяжья котлета, томаты, листья салата, лук, 	 200/380 г 
соленья и соус релиш	
Лукум бургер	 1750 р 
Тонкие ломтики вырезки, карамелизированный лук,	 150/300 г 
сыр чеддер, картофель фри

Kids menu
Наггетсы	 680 р 
Куриное филе в панировке, подаётся с картофелем фри	 300 г
Мини-бургер	 780 р 
с говяжьей котлетой, подаётся с картофелем фри	 2 шт.
кефте	 780 р 
Приготовленная из рубленной мякоти говяжьего ребра,	 200 г 
со свежими специями и КАРТОФЕЛЕМ фри
мини-лукум из говядины	 1800 р 
Говяжья вырезка, подаётся с картофелем фри	 270 г
маленькая корейка ягненка	 950 р 
Корейка ягненка, подаётся с картофелем фри	 290 г
Мини-Лахмаджун	 550 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем и свежими овощами	 120 г	
детская пицца	 750 р 
Тесто, сыр кашар, помидоры черри, кетчуп	 180 г	
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Кебаб
Урфа кебаб	 1720 р 
Рубленое мясо ягненка, жареные помидоры, зеленый перец	 180/350 г
Адана кебаб	 1720 р 
Рубленое мясо ягненка, турецкий перец,	 180/380 г 
Жареные помидоры с зеленым перцем	
Фисташковый Кебаб	 1820 р 
Рубленое мясо ягнёнка с фисташковой начинкой	 180/380 г 
Фирменный кебаб От Шефа	 2200 р 
Рубленое мясо ягненка с овощами и бастурмой, сыром кашар,	 220/770 г 
завернутое в тонкое тесто с кунжутом, подаётся с йогуртом, 
медом и фисташками
кытыр кебаб	 2200 р 
рубленое мясо ягненка, тонкий лаваш, сыр чеддер, мацони,	 220/450 г 
фисташки, баклажан, томатный соус, сливочное масло
Кузу шиш	 1950 р 
Филе ягнёнка, помидоры на гриле с зеленым перцем	 220/350 г
Бейенди кебаб	 2150 р 
Ягненок на гриле в специальном соусе, жареный баклажан	 200/550 г 
на горячей пите, с молоком и турецким сыром
Алиназик кебаб	 2050 р 
Рубленое мясо ягнёнка, баклажан, специи, чеснок и помидоры	 180/440 г	
Алиназик из филе ягнёнка	 2090 р 
Филе ягнёнка, баклажан, специи, чеснок и помидоры	 200/480 г 
Чобан Кавурма	 2150 р 
Филе ягнёнка, шампиньоны, болгарский перец, помидоры, чабрец	 200/420 г
Абагануш кебаб	 2050 р 
Рубленое мясо ягнёнка, баклажан, приготовленный на углях	 180/440 г 
болгарский перец, сливочное масло, турецкие специи, сыр КАШАР
орук кебаб	 1900 р 
Рубленое мясо, булгур, мята, черный перец, лук, 	 200/320 г 
кебаб салат, томатный соус
Тавук бейти кебаб	 1450 р 
Рубленое куриное филе бедра, специи, курдюк,	 220/350 г 
помидоры на гриле и зеленый перец	
Канат шиш	 1450 р 
Куриные крылья на шампуре	 240/320 г
Читир Канат	 1450 р 
куриные крылья на шампуре с острым соусом	 240/320 г
Тавук шишы	 1350 р 
Филе бедра курицы, маринованное в специальном соусе от шефа,	 240/350 г 
Помидоры на гриле и зеленый перец	
Истамбул кебаб	 1950 р 
Спинка ягненка на гриле с овощами и специями.	 240 г 
Помидоры на гриле и зеленый перец	
бейти сарма	 1850 р 
рубленое мясо ягнёнка, болгарский перец, чеснок, лаваш	 220/500 г 
подается с мацони и томатным соусом
Кюшлеме	 1950 р 
Вырезка ягнёнка, жареные помидоры, зелёный перец	 200/310 г
Метровый кебаб	 8500 р 
Рубленое мясо ягненка, жареные помидоры, зеленый перец.	 900/1500 г
Микс Кебаб на 2-4 персоны	 7200/12000 р 
корейка ягненка, кузу шиш, канат, тавук,	 1050/2100 г 
ГАЛАТА, джыз быз, овощной кебаб	 450/1000 г 
подается на овощной подложке	
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special order
инжик в соли	 10500 р Томленая ножка в соли	 900 г
лопатка в соли	 8200 р Томленая лопатка в соли	 750 г
кузу тадж	 7200 р каре ягненка, приготовленное в сливочном масле от шефа	 600 г
гюВеч	 9600 р Голень ягненка, чеснок, болгарский перец, лук, сливочное масло,	 3300 г черный перец, помидоры черри, баклажаны
бору кебаб	 18900 р рубленое мясо ягненка с филе и овощами	 1920 г

СТЕЙКИ DRY AGE* 
Даллас стейк	 	 5800 р 
Даллас стейк, запеченный картофель, шпинат		  450-500 г
Рибай стейк	 	 5200 р 
Рибай стейк, запеченный картофель, шпинат		  400 г
Томагавк стейк	 	 8900 р 
Томагавк стейк, запеченный картофель, шпинат		  850-900 г
Тибон стейк	 	 5800 р 
Тибон стейк, запеченный картофель, шпинат		  450-500 г
Нью-йорк стейк	 	 4800 р 
Нью-йорк стейк, запеченный картофель, шпинат		  300-350 г
Портер хаус	 	 8500 р 
Портер хаус, запеченный картофель, шпинат		  700 г
Флорентийский стейк	 	 9500 р 
Флорентийский стейк, запеченный картофель, шпинат		  1000 г 

соусы
грибной	 350 р 
грибы, сливки, лук, сливочное масло, черный перец	 100 мл
кафе де пари	 350 р 
рокфор, сливочное масло, розмарин, зеленый лук, петрушка, орегано	 100 мл
чеддер	 500 р 
сыр чеддер, сливки	 100 мл
стейк-соус	 350 р 
вино, демиглас, черный перец, красный лук, сливочное масло	 100 мл
 
*пожарить стейк на сливочном масле	 +500 Р
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gold meat
gold steak tomahawk 24 karat	 	 34900 р 		  850-900 г
gold kebab meter 24 karat	 	 29500 р 		  1500 г
gold kafes 24 karat	 	 34900 р 		  1000-1200 г
gold asado 24 karat 4 персоны	 31000 р 
	 2400 г

  Wet aged meat
Асадо на 2-4 персоны	 6500/9500 р Ребра телятины, приготовленные в течение четырех часов,	 800/1600 г руккола и красный лук	
Филе миньон	 3950 р Филе миньон, спаржа, пюре с горчицей, грибной соус	 250 г
Лукум из говядины	 3750 р Говяжья вырезка, пюре с горчицей и шпинат	 220 г
Шашлык из говядины	 3500 р Филе говядины, маринованное	 300 г с красным луком и специальным соусом	
Спагетти из говядины	 3500 р Спагетти из говядины, пюре с горчицей и шпинат	 200 г
Лукум в соусе кафе де-пари	 3950 р Говяжья вырезка, сырный соус дор блю	 220 г
Антрекот	 	 3850 р Тонко нарезанный рибай, пюре с горчицей и шпинат		  250 г
ШатоБриан на 2-4 персоны	 	 7000/9900 р 
Говяжья вырезка		  400/800 г
Корейка ягненка	 2100 р Корейка ягненка,  пюре с горчицей и шпинат	 350 г
Каре ягненка на 2 персоны	 6500 р Каре ягненка (10-12 ребер)	 1000-1200 г

Гарниры
Пряный картофель фри	 550 р 	 200 г
Шпинат в сливочном соусе	 650 р 	 200 г
Овощи на гриле	 900 р 	 380 г
Картофельное пюре	 550 р 	 200 г
Спаржа на гриле	 850 р 	 120 г
запеченный картофель	 550 р 	 1 шт
 



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Десерты
Шоколадное суфле	 850 р 
Шоколадное суфле, с горячим шоколадом внутри,	 200 г 
подается вместе с мороженым	
Кюнефе	 1300 р 
Хрустящее тесто кадаиф, пропитанное сиропом,	 210 г 
с начинкой из турецкого сыра,  
посыпается фисташковой крошкой	  
и украшается шариком мороженого	
Катмер (на 2-4 персоны)	 1350/2250 р 
Теплый десерт на основе тонкого слоеного теста	 230/490 г 
с начинкой из каймака  и фисташковой крошки,	  
подается со сливочным мороженым, которое выкладывают	  
сверху, после ЧЕГО весь десерт разрезают на кусочки
Хавуч Дилими	 1250 р 
Турецкая Баклава, подается с мороженым	 140/70 г
Джевиз баклава	 1200 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из грецкого ореха	 180 г
Фистик Сарма	 1350 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из фисташек	 120 г
Балон Баклава	 1350 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из фисташек и каймака	 140/70 г
соук Баклава	 1250 р 
Тонкое тесто, фисташки, масло, 	 120 г 
молоко, натёртый шоколад	
Фруктовая Тарелка	 2200 р 
	 1300 г



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Органик-Водка
Спельта 	 50 мл	 880 р 
Spelta
Чистые Росы 	 50 мл	 700 р 
Chisti Rosi
Чистые Росы ржаная 	 50 мл	 700 р 
Chisti Rosi rye		

Водка
Онегин 	 50 мл	 800 р 
Onegin
Грей Гуз 	 50 мл	 850 р 
Grey Goose
Мамонт	 50 мл	 650 р 
Mamont		
Белуга Нобл	 50 мл	 800 р 
Beluga Noble
Финляндия Водка 	 50 мл	 680 р 
Finlandia Vodka

Коньяк
Курвуазье XO  	 50 мл	 3900 р 
Courvoisier XO		
Курвуазье VSOP  	 50 мл	 1750 р 
Courvoisier VSOP 		
Хеннесси XO	 50 мл	 3900 р 
Hennessy XO		
Хеннесси VSOP	 50 мл	 1750 р 
Hennessy VSOP		
Хеннесси VS 	 50 мл	 1250 р 
Hennessy VS		
Баш-Габриэльсен VSOP Трипл Каск	 50 мл	 1350 р 
Bache-Gabrielsen VSOP Triple Cask		
Баш-Габриэльсен VS Тре Корс	 50 мл	 900 р 
Bache-Gabrielsen VS Tre Kors		
Арманьяк Шабо VSOP Делюкс  	 50 мл	 1650 р 
Chabot, VSOP Deluxe
Бренди Веккья Романья 	 50 мл	 980 р 
Vecchia Romagna				 



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Кальвадос
Кальвадос дю Пер Лез VS 	 50 мл	 1500 р 
Kalvados du Pere Laize VS
 

 
Виски
 Купажированный виски		
Чивас Ригал 12 лет 	 50 мл	 1450 р 
Chivas Regal 12 y. o.
Чивас Ригал 18 лет 	 50 мл	 2050 р 
Chivas Regal 18 y. o.
Дюарс 8 лет	 50 мл	 980 р 
Dewars 8 y.o.
Дюарс 12 лет	 50 мл	 1050 р 
Dewars 12 y.o.
Джонни Уокер Блэк Лэйбл	 50 мл	 1450 р 
Johnnie Walker Black Label		
Джонни Уокер Грин Лэйбл	 50 мл	 1850 р 
Johnnie Walker Green Label		
 Американский виски/Бурбон		
Джим Бим 	 50 мл	 780 р 
Jim Beam
Мэйкерс Марк 	 50 мл	 1150 р 
Makers Mark
Джек Дэниел’c Олд N7 	 50 мл	 900 р 
Jack Daniel’s Old N7
Джек Дэниел’с Хани 	 50 мл	 900 р 
Jack Daniel’s Honey

 



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Ирландский виски 
Бушмилс Ориджнал	 50 мл	 900 р 
Bushmills Original

Бушмилз Сингл Молт 10 лет	 50 мл	 1420 р 
Bushmills Single Malt 10YO		

 Островной виски 
Ардбег Эн Оа	 50 мл	 1100 р 
Ardbeg An Oa		
талискер 10 лет    	 50 мл	 1350 р 
talisker 10YO		
Каол Айла 12 лет	 50 мл	 1380 р 
Caol Ila 12YO		
Лагавулин 8 лет	 50 мл	 1850 р 
Lagavulin 8 YO		
 Японский виски
Шинобу 	 50 мл	 1600 р 
Shinobu	
Масахиро Пюр Молт	 50 мл	 2550 р 
Masahiro Pure Malt		
		

Односолодовый виски 		
Гленморанджи Ориджнл	 50 мл	 980 р 
Glenmorangie The Original		
Макаллан 18 лет   	 50 мл	 6800 р 
The Macallan 18 YO
Макаллан 12 лет   	 50 мл	 2150 р 
The Macallan 12 YO
Акентошан Американ Оак 	 50 мл	 1050 р 
Auchentoshan American Oak		
Аберфелди 12 лет	 50 мл	 1100 р 
Aberfeldy 12 YO		
Далмор 12 лет     	 50 мл	 2060 р 
Dalmore 12 YO
Синглтон Даффтаун 18 лет	 50 мл	 2300 р 
Singleton of Dufftown 18 YO		
Синглтон Даффтаун 12 лет	 50 мл	 1350 р 
Singleton of Dufftown 12 YO		



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Джин
Масахиро Окинава Рецепт 01	 50 мл	 1450 р 
Masahiro Okinawa Gin Recipe 01 (Япония Окинава)		
Кракслэнд (ЮАР)	 50 мл	 1100 р 
Cruxiand		
Норминдия (Франция Нормандия)	 50 мл	 1200 р 
Normindia  		
Авиэйшн (США Орегон)	 50 мл	 1060 р 
Aviation		
Бомбей Сапфир (Соединенное Королевство) 	 50 мл	 890 р 
Bombay Sapphire		
Бомбей Брамбл (Соединенное Королевство)    	 50 мл	 890 р 
Bombay Bramble		

Текила
Хосе Куэрво Резерва 1800 Сильвер	 50 мл	 1200 р 
Jose Cuervo Reserva 1800 Silver		
Хосе Куэрво Традиционал Репосадо	 50 мл	 1400 р 
Jose Cuervo Tradicijnal Reposado		
Хосе Куэрво Резерва 1800 аньехо	 50 мл	 1650 р 
Jose Cuervo Reserva 1800 Anejo		
Се Буска репосадо (мескаль)	 50 мл	 1780 р 
Se Busca Reposado (mezcal)		

Ром
Закапа XO (Гватемала)	 50 мл	 3150 р 
Zacapa XO		
Закапа 23 (Гватемала)	 50 мл	 1700 р 
Zacapa 23		
Ботукаль Сингл Винтаж 16 лет  	 50 мл	 3350 р 
Botucal Single Vintage 16 Y.O. (Венесуэла)		
Ботукал Резерва  Эксклюзива 12 лет	 50 мл	 1600 р 
Botucal Reserva Exclusiva 12 Y.O. (Венесуэла)		
Бругал 1888 (Доминикана)	 50 мл	 1850 р 
Brugal 1888		
Р.Л. Сил’с 10 лет (Барбадос)	 50 мл	 1250 р 
R.L. Seale’s 10 Y.O.		
Дурли’c ХО (Барбадос)	 50 мл	 890 р 
Doorly’s XO		
Мезан Чирики (Ямайка)	 50 мл	 750 р 
Mezan Chiriqui		
		



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Вермут
Мартини Бьянко 	 100 мл	 800 р 
Martini Bianco
Мартини Экстра Драй 	 100 мл	 800 р 
Martini Extra Dry
Мартини Ризерва Рубино 	 100 мл	 800 р 
Martini Riserva Rubino

Ликёр
Фернет Бранка 	 50 мл	 850 р 
Fernet branca
Эфе голд ракы	 50 мл	 950 р 
Efe gold Raki		
Бехеровка 	 50 мл	 750 р 
Becherovka
Лимончелло Дикапри 	 50 мл	 800 р 
Limoncello Dicapri		
Ягермайстер 	 50 мл	 850 р 
Jagermeister

Граппа
Граппа Кандолини Бьянко	 50 мл	 1050 р 
Grappa candolını BIANCA
Граппа Вите д`Оро Баррик	 50 мл	 1550 р 
Grappa Vite D’oro Barrique
Граппа Агрикола  
Декантер БЕПИ ТОЗОЛИНИ	 50 мл	 2350 р 
Grappa Ramandolo Barrique Decanter Bepi Tosolini

Писко Мистраль Эспесиаль	 50 мл	 920 р 
Pisco Misrtal Especial		



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Коктейли

авторские
Тропикал Леди	 150 мл	 1080 р Текила, маракуйя, сауэр микс, апельсиновый ликер	 	
Амальфитанский Лимонад	 150 мл	 870 р Джин, ликер, фреш, тоник		
Пинк Сауэр	 150 мл	 1080 р Писко, сок лайма, апельсиновый ликер, арбуз 		
Минт Смэш	 150 мл	 880 р Гранат, мята свежая, джин		
Пирог хурма 	 150 мл	 870 р Пряный ром, пюре хурма, фисташки, пена Филадельфия	 	
Персик Твист	 150 мл	 920 р Бурбон, Априкот Бренди, кордиал персик		
Ягодный Свит	 100 мл	 920 р Ром,  Ликёр личи, кордиал клубника, амаро		
Цветочный Физ 	 150 мл	 920 р Джин, кордиал Васильки, ликер Мараскино		
Аля Палома 	 150 мл	 870 р Текила, Кордиал Грейфрут, ликер Мараскино
		
Классические
Негрони	 150 мл	 870 р Вермут, биттер, джин
Олд фешен	 150 мл	 870 р Бурбон, биттер, тростниковый сахар
Виски Сауэр	 150 мл	 870 р Бурбон, сауэр микс
Базил Смэш	 150 мл	 780 р Джин, свежий базилик, сауэр микс		
Клубничный Дайкири	 150 мл	 850 р Ром, лимонный микс, пюре
Дайкири	 150 мл	 790 р Ром, лимонный микс
Клубничная Маргарита	 150 мл	 920 р Текила, ликёр, пюре
Маргарита	 150 мл	 790 р Текила, ликёр



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Долгие/Аперитивы
Лонг Айленд Айс Ти	 350 мл	 950 р Ром, ликёр, джин, водка, текила, кола
Мохито	 350 мл	 690 р Ром, лайм, мята
Мохито Клубника	 350 мл	 750 р Ром, лайм, мята, клубника
Кровавая Мэрри	 250 мл	 750 р Соус, специи, сок сельдерей-лимон-томат, водка
Пина Колада	 350 мл	 690 р Сок, сироп, сливки, ром
Сингапурский Слинг	 350 мл	 950 р Джин, ликёр, сок
  Мартини Фиеро & тоник	 200 мл	 700 р Вермут, тоник, апельсин 
закажи 2 коктейля — получи комплиментзакажи 2 коктейля — получи комплимент
  Бомбей Брамбл & тоник	 150 мл	 920 р 
Джин, тоник, лайм
 Горячие 
Миндальный Глинтвейн	 250 мл	 920 р 
Almond Mulled Wine
Пряный Грог	 250 мл	 920 р 
Spicy Grog
 с игристым вином
Беллини	 150 мл	 850 р 
Пюре, игристое вино
Россини	 150 мл	 950 р 
Пюре, игристое вино
Фирменный Спритц	 200 мл	 850 р 
Джин, сироп Бузина, кордиал груша, игристое вино, содовая		
Черри Спритц	 200 мл	 990 р 
Вишневый кордиал, амаро, игристое вино, содовая		
Апероль Спритц	 250 мл	 990 р 
Биттер, игристое вино, содовая		
Лимончелло Спритц 	 250 мл	 990 р 
Ликёр, игристое вино, содовая		

Пиво
Blanche De Bruxelles	 400 мл	 750 р
Stiegl 	 400 мл	 750 р
Leffe brune	 330 мл	 770 р
Clausthaler origin n/a	 330 мл	 750 р



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Домашний лимонад
Традиционный лимонад	 250/1000 мл	 600/1600 р
Яблочный лимонад	 250/1000 мл	 600/1600 р
Маракуйя	 250/1000 мл	 600/1600 р
Клубничный лимонад	 250/1000 мл	 600/1600 р
 

Безалкогольные коктейли
Багама-мама 	  300 мл 	 680 р 
Ананасовый сок, апельсиновый сок,  
сироп банан, гранатовый сок
Маленький Принц 	  300 мл 	 580 р 
Ананасовый сок, молоко, сироп
Мохито б/a 	  350 мл 	 620 р 
Лайм, мята, сахарный сироп, содовая
Мохито клубника б/a 	  350 мл 	 680 р 
Лайм, клубника, мята, сахарный сироп, содовая
 
Прохладительные Напитки
Кока-Кола зеро 	 330 мл 	 390 р
Кока-Кола 	 330 мл 	 390 р
Фанта 	 330 мл 	 390 р
Тоник 	 250 мл 	 450 р
Ред Булл 	 250 мл 	 500 р
Морс 	 200 мл 	 380 р
Айран 	 330 мл 	 380 р
Айран с базиликом 	 330 мл 	 420 р
Айран с мятой 	 330 мл 	 420 р
Свежевыжатые соки 
(Апельсин, грейпфрут, Лимон, Яблоко, морковь) 	 200 мл 	 550 р 
(Гранат, ананас, сельдерей) 	 200 мл 	 1100 р
Cок в ассортименте 	 200 мл 	 390 р
Шалгам в ассортименте 	 200 мл 	 390 р
San benedetto still/carbonated in glass	 250/750 мл	 550/950 р
Legend of Baikal still/carbonated in glass 	330/750 мл	 450/750 р



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Молочные коктейли
Шоколадный милкшейк 	  300 мл 	 550 р
Клубничный милкшейк 	  300 мл 	 550 р
Ванильный милкшейк 	  300 мл 	 550 р 

КОФЕ
Американо 	 150 мл 	 320 р
Латте 	 200 мл 	 460 р
Латте	 200 мл 	 580 р 
(Молоко-Кокосовое/миндальное/без лактозы) 
Капучино 	 150 мл 	 450 р
Капучино	 150 мл 	 580 р 
(Молоко-Кокосовое/миндальное/без лактозы) 
Флэт Уайт 	 150 мл	 500 р
Макиато 	 60 мл	 280 р
Эспрессо 	 50 мл	 280 р
Ристретто 	 25 мл	 280 р
Раф-кофе 	 200 мл	 550 р
Кофе по-турецки 	 50 мл	 550 р
 
ДОБАВКИ
Молоко Кокосовое/миндальное/без лактозы 	 50 мл	 80 р
Сливки 	 50 мл	 80 р 

 
ЧАЙ
Черный чай	 700 мл	 900 р 
Традиционный черный чай
Эрл Грей	 700 мл	 900 р 
Индийский черный чай с Бергамотом
Наглый Фрукт	 700 мл	 900 р 
Фруктовый Напиток
Травяной Купаж	 700 мл	 900 р 
Мятный сюрприз/ Ромашка Тибетская
Зелёный чай	 700 мл	 900 р 
национальный классический чай
Молочный Улун	 700 мл	 900 р 
Китайский зеленый ферментированный чай

Данная печатная продукция является рекламным материалом. Прейскурант 
цен находится на Информационном стенде потребителя. Цены указаны 
в рублях с учётом НДС. Оплата производится в рублях, наличными или 
кредитными картами.  В ресторане не реализуется табачная и алкогольная 
продукция лицам, не достигшим возраста 18 лет. Алкоголь противопоказан 
детям и подросткам до 18 лет, беременным и кормящим женщинам, лицам с 
заболеваниями центральной нервной системы, почек, печени и других органов. 



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

cold STARTERS

SMOKED BEEF	 1850 rub 
Smoked beef, Parmesan, garden Rocket, walnut	 150 g

TAR-TAR STEAK	 1750 rub 
Beef tenderloin, capers, quail egg, Dijon mustard, 	 230 g 
cognac and Worcestershire sauce	

CARPACCIO	 1850 rub 
Beef tenderloin, garden rocket, Parmesan and olive oil	 200 g

CHEESE PLATE	 2200 rub 
Parmesan, brie, gruyere, dor blue	 380g

SALADS

SALAD WITH TULUM cHEESE	 1350 rub 
Mixed salad, cherry tomatoes, tulum cheese, walnuts,	 400 g 
pomegranate, raisins, apple chips, citrus dressing	

BURRATA SALAD	 1450 rub 
Burrata cheese, garden rocket, tomatoes, pine nuts, 	 400 g 
olive oil, pesto and balsamic sauce

CAESAR WITH CHICKEN	 1150 rub 
Lettuce leaves, grilled chicken, Parmesan, 	 340 g 
toasts and Caesar sauce

CAESAR WITH SHRIMPS	 1290 rub 
Lettuce leaves, grilled shrimps, Parmesan, 	 280 g 
toasts and Caesar sauce

CHOBAN SALAD	 1150 rub 
Tomatoes, cucumbers, onion, olive oil and lemon, PomegranAte sauce	 420 g

salad with tomatoes and avocado	 1250 rub 
avocado, tomato, balsamic sauce, olive oil,	 320 g 
lemon, narsharab, salt

SMOKED SALMON SALAD	 1550 rub 
Smoked salmon, cherry tomatoes, avocado, capers,	 300 g 
red onion, mixed salad, cucumber, tuna-based sauce	

VEGETABLE MIX	 2200 rub 
Fresh vegetables, greens	 750 g

GAVURDAG SALAD	 1350 rub 
Tomatoes, onion, walnut, hot peppers and PomegranAte sauce, 	 420 g 
PomegranAte, olive oil

online  
menu



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

MEZE (VEGETABLE STARTERS)

SHAKSHUKA	 650 rub 
Eggplants, tomatoes, green pepper, 	 150 g 
olive oil, red pepper	

GRILLED EGGPLANT	 650 rub 
Grilled eggplants, garlic, olive oil and salt	 150 g

Yaprak sarma	 680 rub 
onion, pistachios, olive oil, rice, raisins	 150 g 
black pepper, paprika, hot pepper, salt

HUMMUS	 650 rub 
Chickpea, tahina, lemon juice, olive oil and salt	 150 g

CELERY	 680 rub 
Celery root, turnip onion, carrot, garlic	 150 g

BEANS IN OLIVE OIL (seasonal)	 650 rub 
Green beans, carrots, tomatoes, onions, 	 150 g 
garlic, olive oil and salt	

avocado EZME	 780 rub 
Capers, Dijon mustard, avocado, lime juice,	 150 g 
garlic, olive oil

TULUM CHEESE WITH BUTTER 	 780 rub 
turkish Tulum cheese, butter and walnuts	 110 g

ACILI EZME	 650 rub 
Tomatoes, onion, green peppers, greens,	 150 g 
capia pepper, red pepper, olive oil	

HAYDARI	 650 rub 
Strained yogurt, dill, mint, butter, garlic	 150 g

pickled pepper	 650 rub 
Strained yogurt, dill, mint, butter, garlic	 150 g

hot pepper	 650 rub 
pickled pepper	 150 g

atom	 650 rub 
Strained yogurt, eggplant, dried hot Turkish pepper	 150 g

pickled beetroot	 650 rub 
beetroot, vinegar, garlic, lemon juice	 150 g

pickled cucumber	 680 rub 
cucumbers, garlic, dill	 150 g

pickles	 650 rub 
cabbage, carrots, cucumbers, pepper, vinegar, lemon juice, garlic	 150 g



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

HOT STARTERS
IÇLI KÖFTE / FRIED STUFFED MEATBALL	 650 rub 
Minced beef and lamb, bulgur, grits, onions,	 1 pc/70g 
walnuts, pistachios and black pepper	
SMOKED BEEF IN CHEESE SAUCE	 2100 rub 
Smoked beef, cheddar sauce and black pepper	 300 g
sujuk	 900 rub 
beef, spices	 200 g
 
 TANDUR
LAHMAJUN	 950 rub 
Thin paste with minced meat and fresh vegetables	 220 g
CHEF’S SPECIAL LAHMAJUN 	 1100 rub 
Thin paste with minced meat, walnut, 	 250 g 
onion and pomegranate sauce	
TURKISH BREAD	 350 rub 
	 80 g
 Pide
Kusbasili Pide	 1600 rub 
Classic pide with minced meat and beef tenderloin	 280 g
Pide with cheese 	 1200 rub 
Classic pide with kashar cheese	 250 g
Pide with cheese and sujuk	 1400 rub 
Classic pide with kashar cheese and beef sujuk 	 280 g
Pide with minced meat	 1400 rub 
Classic pide with minced lamb	 270 g
 
 SOUPS
LENTIL SOUP	 650 rub 
	 250 g
soup of the day	 780 rub 
mushroom, tomato, vegetable, chicken	 250 g

 
 FISH AND SEAFOOD
DORADO	 2200 rub 
Grilled dorado, red onion, rocket, lemon	 1 pc
SEA BASS	 2250 rub 
Grilled sea bass, red onion, rocket, lemon	 1 pc
SALMON STEAK	 2650 rub 
Grilled salmon, asparagus, lime, sauce	 220 g
SHRIMPS IN A CASSEROLE	 2250 rub 
Shrimps, avocado, tomatoes, soy sauce, Garlic	 250 g
langoustine	 2200 rub 
Argentine shrimp, butter, garlic, lemon	 5 pcs 
sauce (olive oil, garlic, rosemary, thyme, lemon, chili pepper)
güveç shrimps	 2350 rub 
Shrimp, butter, garlic, lemon,	 350 g 
bulgarian red pepper, cheese, red pepper



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

KÖFTE (MEATBALLS)

JIZ-BIZ KÖFTE	 1250 rub 
Beef and lamb meatballs with herbs,	 180/280 g 
spices and french fries	
CHEF’S SPECIAL KÖFTE	 1350 rub 
Beef meatballs with fresh spices	 250/390 g 
and french fries	
KÖFTE WITH CHEESE	 1350 rub 
Stuffed cheesy meatballs - 	 180/345 g 
with herbs, spices and french fries	
SPECIAL KÖFTE	 2250 rub 
Stuffed cheesy meatballs - 	 320/450 g 
with herbs, spices, two types of cheddar cheese

BURGERS
CHEF’S SPECIAL BURGER	 1500 rub 
Beef cutlet, caramelized onion, cheddar cheese,	 200/500 g 
potato chips, red cabbage sauce, French fries	
SMOKED BEEF BURGER	 1500 rub 
Beef cutlet, smoked beef, caramelized onion,	 200/400 g 
Cheddar cheese, French fries
сlassic burger	 1450 rub 
beef cutlet, tomatoes, lettuce leaves, onions,	 200/380 g 
pickles and relish sauce	
LUKUM BURGER	 1750 rub 
Thin slices of tenderloin, caramelized onion, 	 150/300 g 
Cheddar cheese, French fries

Kids menu
NUGGETS	 680 rub 
Breaded chicken breast with French fries	 300 g
MINI BURGER	 780 rub 
beef cutlet burger with French fries	 2 pcs.
KIDS KOFTE	 780 rub 
Beef meatballs with fresh spices and French fries	 200 g
MINI LOKUM	 1800 rub 
Sliced beef tenderloin with French fries	 270 g
SMALL LAMB CHOP	 950 rub 
Lamb chops with French fries	 290 g
MINI LAHMAJUN	 550 rub 
Thin paste with minced meat and fresh vegetables	 120 g
kids pizza	 750 rub 
Dough, Kashar cheese, cherry tomatoes, ketchup	 180 g



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

KEBAB
URFA KEBAB	 1720 rub 
Chopped lamb, fried tomatoes, green pepper	 180/350 g
ADANA KEBAB	 1720 rub 
Chopped lamb, Turkish pepper, tomatoes fried with green pepper	 180/380 g
PISTACHIO KEBAB	 1820 rub 
Chopped lamb with pistachio filling	 180/380 g
CHEF’S SPECIALTY KEBAB	 2200 rub 
Chopped lamb with vegetables and pastrami and Kashar cheese,	 220/770 g 
wrapped in thin paste with sesame, Served 
with yogurt, honey and pistachios
kıtır  KEBAB	 2200 rub 
chopped lamb meat wrapped with thin pita bread, cheddar chees,	 220/450 g 
pishtachios, eggplant, tomato sauce and butter
KUZU SHISH	 1950 rub 
Lamb tenderloin, grilled tomatoes with green pepper	 220/350 g
BEGENDI KEBAB	 2150 rub 
Grilled lamb in special sauce, fried eggplant on hot pita,	 200/550 g 
with milk and turkish cheese
ALINAZIK KEBAB	 2050 rub 
Chopped lamb meat, eggplant, spices, garlic and tomatoes 	 180/440 g
ALINAZIK FROM LAMB FILLET	 2090 rub 
Lamb fillet, eggplant, spices, garlic and tomatoes	 200/480 g
CHOBAN KAVURMA	 2150 rub 
Chopped lamb fillet, mushroom,tomato,pepper and thyme	 200/420 g
ABAGANOUSH KEBAB	 2050 rub 
Chopped lamb meat, eggplants, tomato, pepper,	 180/440 g 
butter, Turkish spices, KASHAR cheese
Oruç  KEBAB	 1900 rub 
Chopped meat, bulgur, mint, black pepper, onion,	 200/320 g 
kebab salad, tomato sauce
TAVUK BEYTI KEBAB	 1450 rub 
Chopped chicken hips fillet, spices, 	 220/350 g 
tail fat, grilled tomatoes and green pepper	
KANAT SHISH	 1450 rub 
Chicken wings grilled on skewers	 240/320 g
Çıtır kanat	 1450 rub 
Chicken wings grilled on skewers with spicy sauce	 240/320 g
TAVUK SHISH	 1350 rub 
Chicken hips fillet marinated in special sauce from chef,	 240/350 g 
grilled tomatoes and green pepper	
ISTANBUL KEBAB	 1950 rub 
lamb back with vegetables and spices, 	 240 g 
grilled tomatoes and green pepper	
beyti sarma	 1850 rub 
chopped lamb meat, bell pepper, garlic,  thin pita bread,	 220/500 g 
served with strained yoghurt and tomato sauce
KÜŞLEME	 1950 rub 
Lamb tenderloin, fried tomatoes, green peppers	 200/310 g
METER KEBAB	 8500 rub 
Minced lamb meat, fried tomatoes, green peppers	 900/1500 g
KEBAB MIX FOR 2-4 PERSONS	 7200/12000 rub 
lamb loin, kuzu shish, kanat shish, tavuk shish,	 1050/2100 g 
galata shish, jiz-biz, vegetable kebab	 450/1000 g 
served on vegetables	



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

special order

INJIK IN SALT (incik)	 10500 rub salt-crusted leg of lamb	 900 g
RACK OF LAMB	 8200 rub salt-crusted Rack of lamb	 750 g
Lamb crown	 7200 rub rack  of lamb cooked in butter from chef	 600 g
güveç	 9600 rub Lamb shank, garlic, bell pepper, onion, butter,	 3300 g black pepper, cherry tomatoes, eggplant
boru kebab	 18900 rub minced lamb meat with fillet and vegetables	 1920 g 

DRY AGE STEAKS* 
DALLAS STEAK	 5800 rub 
Dallas steak, homestyle potatoes, spinach	 450-500 g
RIB EYE STEAK	 5200 rub 
Rib Eye Steak, homestyle potatoes, spinach	 400 g
TOMAHAWK STEAK	 8900 rub 
Tomahawk steak, homestyle potatoes, spinach	 850-900 g
T-BONE STEAK	 5800 rub 
T-bone steak, homestyle potatoes, spinach	 450-500 g
NEW YORK STEAK	 4800 rub 
New york steak, homestyle potatoes, spinach	 300-350 g
PORTER HOUSE	 8500 rub 
Porter house, homestyle potatoes, spinach	 700 g
FLORENTINE STEAK	 9500 rub 
Florentine steak, homestyle potatoes, spinach	 1000 g
 

sauces
mushroom 	 350 rub 
mushrooms, cream, onion, butter, black pepper	 100 ml
cafe de paris 	 350 rub 
roquefort, butter, rosemary, green onion, parsley, oregano	 100 ml
cheddar 	 500 rub 
cheddar cheese, cream 	 100 ml
steak sauce	 350 rub 
wine, demiglace, black pepper, red onion, butter	 100 ml
 
*fry the steak in butter	 +500 rub



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

gold meat
gold steak tomahawk 24 karat	 34900 rub 	 850-900 g
gold kebab meter 24 karat	 29500 rub 	 1500 g
gold kafes 24 karat	 34900 rub 	 1000-1200 g
gold asado 24 karat 4 persons	 31000 rub 
	 2400 g

  Wet aged meat
ASADO FOR 2-4 PERSONS	 6500/9500 rub Veal ribs cooked for four hours, 	 800/1600 g 
served with rocket and red onion salad	
MIGNON FILLET	 3950 rub Filet mignon, asparagus, mashed potatoes with mustard,	 250 g mushroom sauce, lemon
BEEF LOKUM	 3750 rub Beef tenderloin, mashed potatoes with mustard	 220 g
BEEF SKEWER	 3500 rub Beef fillets marinated with red onion and special sauce	 300 g
BEEF SPAGHETTI	 3500 rub Beef spaghetti, mashed potatoes with mustard	 200 g
LOKUM IN CAFE DE PARIS SAUCE	 3950 rub Sliced Beef tenderloin, dor blue sauce	 220 g
ENTRECOTE	 3850 rub Thinly sliced rib-eye, potatoes and spinach	 250 g
CHATEAUBRIAND FOR 2-4 PERSONS	 7000/9900 rub Beef tenderloin	 400/800 g
LAMB CHOP	 2100 rub Lamb chop, mashed potatoes with mustard	 350 g
RACK OF LAMB FOR 2 PERSONS	 6500 rub Rack of lamb  (10-12 ribs)	 1000-1200 g

 SIDE DISHES
FRENCH FRIES	 550 rub 	 200 g
SPINACH IN CREAM SAUCE	 650 rub 	 200 g
GRILLED VEGETABLES	 900 rub 	 380 g
MASHED POTATOES	 550 rub 	 200 g
GRILLED ASPARAGUS	 850 rub 	 120 g
baked POTATOES	 550 rub 	 1 pcs

 



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

DESSERTS
CHOCOLATE SOUFFLÉ	 850 rub 
Chocolate soufflé, with hot chocolate inside, 	 200 g 
served with ice cream	
KÜNEFE	 1300 rub 
Crunchy kadaif paste soaked in syrup, 	 210 g 
with Turkish cheese filling, 
decorated with pistachio chips 	  
and served with an ice cream ball	
KATMER (2-4 persons)	 1350/2250 rub 
WARM DESSERT BASED ON A THIN puff-paste	 230/490 g 
FILLED WITH KAYMAK AND PISTACHIO chips,  
topped with ice cream
HAVUC DILIMI 	 1250 rub 
Turkish pistachio baklava, served with turkish ice cream	 140/70 g
cevizli baklava	 1200 rub 
thin puff pastry, walnut filling	 180 g
FISTIK SARMA	 1350 rub 
pistachio rolls baklava	 120 g
BALON BAKLAVA	 1350 rub 
thin puff pastry, pistachio and caimac filling	 140/70 g
SOĞUK BAKLAVA	 1250 rub 
Thin dough, pistachios, butter, 	 120 g 
milk, grated chocolate	
FRUIT PLATE	 2200 rub 
	 1300 g



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

ORGANIC-VODKA
Spelta 	 50 ml	 880 rub 

Chisti Rosi	 50 ml	 700 rub 

Chisti Rosi rye 	 50 ml	 700 rub 
		

VODKA
Onegin 	 50 ml	 800 rub 

Grey Goose	 50 ml	 850 rub 

Mamont	 50 ml	 650 rub 
		
Beluga Noble	 50 ml	 800 rub 

Finlandia Vodka	 50 ml	 680 rub 

cognac
Courvoisier XO 	 50 ml	 3900 rub 
		
Courvoisier VSOP  	 50 ml	 1750 rub 
		
Hennessy XO	 50 ml	 3900 rub 
		
Hennessy VSOP	 50 ml	 1750 rub 
		
Hennessy VS	 50 ml	 1250 rub 
		
Bache-Gabrielsen VSOP Triple Cask	 50 ml	 1350 rub 
		
Bache-Gabrielsen VS Tre Kors	 50 ml	 900 rub 
		
Chabot, VSOP Deluxe	 50 ml	 1650 rub 

Vecchia Romagna	 50 ml	 980 rub 
				 



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

calvados
calvados du Pere Laize VSS 	 50 ml	 1500 rub 

 

 
whiskey
 blend		
Chivas Regal 12 y. o.	 50 ml	 1450 rub 

Chivas Regal 18 y. o. 	 50 ml	 2050 rub 

Dewars 8 y.o.	 50 ml	 980 rub 

Dewars 12 y.o.	 50 ml	 1050 rub 

Johnnie Walker Black Label	 50 ml	 1450 rub 
		
Johnnie Walker Green Label	 50 ml	 1850 rub 
		
 usa/bourbon		
Jim Beam	 50 ml	 780 rub 

Makers Mark 	 50 ml	 1150 rub 

Jack Daniel’s Old N7	 50 ml	 900 rub 

Jack Daniel’s Honey	 50 ml	 900 rub 

 



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

irish
Bushmills Original	 50 ml	 900 rub 

Bushmills Single Malt 10YO	 50 ml	 1420 rub 
		

 island
Ardbeg An Oa	 50 ml	 1100 rub 
		
talisker 10YO  	 50 ml	 1350 rub 
		
Caol Ila 12YO	 50 ml	 1380 rub 
		
Lagavulin 8 YO	 50 ml	 1850 rub 
		
 japan
Shinobu 	 50 ml	 1600 rub 
	
Masahiro Pure Malt	 50 ml	 2550 rub 
		
		

malt		
Glenmorangie The Original	 50 ml	 980 rub 
		
The Macallan 18 YO	 50 ml	 6800 rub 

The Macallan 12 YO 	 50 ml	 2150 rub 

Auchentoshan American Oak	 50 ml	 1050 rub 
		
Aberfeldy 12 YO	 50 ml	 1100 rub 
		
Dalmore 12 YO 	 50 ml	 2060 rub 

Singleton of Dufftown 18 YO	 50 ml	 2300 rub 
		
Singleton of Dufftown 12 YO	 50 ml	 1350 rub 
		



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

gin
Masahiro Okinawa Gin Recipe 01	 50 ml	 1450 rub 
		
Cruxiand	 50 ml	 1100 rub 
		
Normindia  	 50 ml	 1200 rub 
		
Aviation	 50 ml	 1060 rub 
		
Bombay Sapphire	 50 ml	 890 rub 
		
Bombay Bramble  	 50 ml	 890 rub 
		

tequila
Jose Cuervo Reserva 1800 Silver	 50 ml	 1200 rub 
		
Jose Cuervo Tradicijnal Reposado	 50 ml	 1400 rub 
		
Jose Cuervo Reserva 1800 Anejo	 50 ml	 1650 rub 
		
Se Busca Reposado (mezcal)	 50 ml	 1780 rub 
		

RUM
Zacapa XO	 50 ml	 3150 rub 
		
Zacapa 23	 50 ml	 1700 rub 
		
Botucal Single Vintage 16 Y.O. 	 50 ml	 3350 rub 
		
Botucal Reserva Exclusiva 12 Y.O. 	 50 ml	 1600 rub 
		
Brugal 1888	 50 ml	 1850 rub 
		
R.L. Seale’s 10 Y.O.	 50 ml	 1250 rub 
		
Doorly’s XO	 50 ml	 890 rub 
		
Mezan Chiriqui	 50 ml	 750 rub 
		
		



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

vermouth
Martini Bianco	 100 ml	 800 rub 

Martini Extra Dry	 100 ml	 800 rub 

Martini Riserva Rubino	 100 ml	 800 rub 

liquor
Fernet branca	 50 ml	 850 rub 

Efe gold Raki	 50 ml	 950 rub 
		
Becherovka 	 50 ml	 750 rub 

Limoncello Dicapri 	 50 ml	 800 rub 
		
Jagermeister 	 50 ml	 850 rub 

grappa
Grappa candolını BIANCA	 50 ml	 1050 rub 

Grappa Vite D’oro Barrique	 50 ml	 1550 rub 

Grappa Ramandolo  
Barrique Decanter Bepi Tosolini	 50 ml	 2350 rub 

Pisco Misrtal Especial	 50 ml	 920 rub 
		



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

cocktails

special
Tropical Lady	 150 ml	 1080 rub Tequila, passion fruit, sour mix, orange liqueur	 	
Amalfi Lemonade	 150 ml	 870 rub Gin, liqueur, fresh, tonic		
Pink Sour 	 150 ml	 1080 rub Pisco, lime juice, orange liqueur, watermelon 		
Mint Smash	 150 ml	 880 rub Pomegranate, fresh mint, gin		
Persimmon pie 	 150 ml	 870 rub Spicy rum, persimmon puree, pistachios, Philadelphia foam	 	
Peach Twist	 150 ml	 920 rub Bourbon, Apricot Brandy, Cardinal Peach		
Berry SWEET	 100 ml	 920 rub Rum, Lychee liqueur, cordial strawberry, amaro		
Floral FIZZ	 150 ml	 920 rub Gin, cordial Cornflowers, Maraschino liqueur		
A la Paloma	 150 ml	 870 rub Tequila, Cordial Grapefruit, Maraschino liqueur
		
classic
NEgroni	 150 ml	 870 rub Vermouth, bitter, gin
Old fashioned	 150 ml	 870 rub Bourbon, bitter, cane sugar
Whiskey Sour	 150 ml	 870 rub Bourbon, sour mix
Basil Smash	 150 ml	 780 rub Gin, fresh basil, sour mix		
Strawberry Daiquiri	 150 ml	 850 rub Rum, lemon mix, puree
Daiquiri	 150 ml	 790 rub Rum, lemon mix
Strawberry Margarita	 150 ml	 920 rub Tequila, liqueur, puree
Margarita	 150 ml	 790 rub Tequila, liqueur



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

long drinks/aperitifs
Long Island Ice Tea	 350 ml	 950 rub Rum, liqueur, gin, vodka, tequila, cola
Mojito	 350 ml	 690 rub Rum, lime, mint
Mojito Strawberry	 350 ml	 750 rub Rum, lime, mint, strawberry
Bloody Mary	 250 ml	 750 rub Sauce, spices, celery-lemon-tomato juice, vodka
Pina Colada	 350 ml	 690 rub Juice, syrup, cream, rum
Singapore Sling	 350 ml	 950 rub Gin, liqueur, juice
  Martini Fiero & Tonic	 200 ml	 700 rub Vermouth, tonic, orange 
order two cocktails — get a complimentorder two cocktails — get a compliment
  Bombay Bramble & Tonic	 150 ml	 920 rub 
Gin, tonic, lime
 hot 
Almond Mulled Wine	 250 ml	 920 rub 

Spicy Grog	 250 ml	 920 rub 

 sparkling
Bellini	 150 ml	 850 rub 
puree, sparkling wine
Rossini	 150 ml	 950 rub 
puree, sparkling wine
original Spritz	 200 ml	 850 rub 
Gin, Elderberry syrup, cordial pear, sparkling wine, soda		
Cherry Spritz	 200 ml	 990 rub 
Cherry cordial, amaro, sparkling wine, soda		
Aperol spritz	 250 ml	 990 rub 
Bitter, sparkling wine, soda		
Limoncello spritz  	 250 ml	 990 rub 
Liqueur, sparkling wine, soda		

beer
Blanche De Bruxelles	 400 ml	 750 rub
Stiegl 	 400 ml	 750 rub
Leffe brune	 330 ml	 770 rub
Clausthaler origin n/a	 330 ml	 750 rub



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

Lemonade
Traditional	 250/1000 ml	 600/1600 rub
Apple	 250/1000 ml	 600/1600 rub
passıon fruıt 	 250/1000 ml	 600/1600 rub
Strawberry	 250/1000 ml	 600/1600 rub
 

Non-alcoholic cocktails
Bahama-Mama	  300 ml 	 680 rub 
Pineapple juice, orange juice, 
banana syrup, pomegranate juice
Little Prince	  300 ml 	 580 rub 
Pineapple juice, milk, syrup
mojito nonalc	  350 ml 	 620 rub 
Lime, mint, sugar syrup, soda
Strawberry mojito nonalc	  350 ml 	 680 rub 
Lime, strawberry, mint, sugar syrup, soda
 
SOFT DRINKS
Coca-Cola zero 	 330 ml 	 390 rub
Coca-Cola	 330 ml 	 390 rub
fanta 	 330 ml 	 390 rub
tonic 	 250 ml 	 450 rub
Red Bull	 250 ml 	 500 rub
fruit drink 	 200 ml 	 380 rub
Ayran 	 330 ml 	 380 rub
Ayran-basil	 330 ml 	 420 rub
Ayran-mint	 330 ml 	 420 rub
Fresh juices 
(Orange, grapefruit, Lemon, Apple, Carrot) 	 200 ml 	 550 rub 
(Pomegranate, pineapple, celery)	 200 ml 	 1100 rub
Juice in assortment	 200 ml 	 390 rub
Şalgam suyu (turnip juice)	 200 ml 	 390 rub
San benedetto still/carbonated in glass	 250/750 ml	 550/950 rub
Legend of Baikal still/carbonated in glass 	330/750 ml	 450/750 rub



Dear Guest! If you are allergic to any of the ingredients,  
please tell this to your waiter.

Milkshakes
Chocolate 	  300 ml 	 550 rub
Strawberry	  300 ml 	 550 rub
vanila	  300 ml 	 550 rub 

COFFEE
AMERICANO 	 150 ml 	 320 rub
LATTE 	 200 ml 	 460 rub
LATTE	 200 ml 	 580 rub 
milk almond / coconut / lactose-free
CAPPUCCINO 	 150 ml 	 450 rub
CAPPUCCINO	 150 ml 	 580 rub 
milk almond / coconut / lactose-free
Flat White	 150 ml	 500 rub
MACCHIATO 	 60 ml	 280 rub
ESPRESSO 	 50 ml	 280 rub
RISTRETTO 	 25 ml	 280 rub
RAF-COFFEE	 200 ml	 550 rub
TURKISH COFFEE	 50 ml	 550 rub
 
extra
milk almond / coconut / lactose-free	 50 ml	 80 rub
cream 	 50 ml	 80 rub 

 
TEA
Black tea 	 700 ml	 900 rub 
Traditional black tea
Earl Grey	 700 ml	 900 rub 
Indian black tea with Bergamot
Brazen Fruit	 700 ml	 900 rub 
Fruit Drink
Herbal Blend	 700 ml	 900 rub 
Mint surprise/ Tibetan Chamomile
Green tea	 700 ml	 900 rub 
national classic tea
Milk Oolong	 700 ml	 900 rub 
Chinese Green Fermented Tea


