
Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Холодные закуски
Копченая говядина 1850 р 
Копченая говядина, пармезан, руккола, грецкий орех 150 г

Стейк тар-тар 1750 р 
Говяжья вырезка, каперсы, перепелиное яйцо, 230 г 
дижонская горчица, Коньяк и Вустерширский  соус 

Карпаччо 1850 р 
Говяжья вырезка, руккола, пармезан и оливковое масло 200 г

Сырная тарелка 2200 р 
Пармезан, бри, грюйер, дор блю 380г

Салаты
Салат с сыром Тулум 1350 р 
Салат микс, помидоры черри, сыр тулум, грецкие орехи, 400 г 
гранат, изюм, яблочная стружка, цитрусовая заправка 

Салат Буррата 1450 р 
Сыр буррата, руккола, помидоры, кедровые орешки, 400 г 
оливковое масло, соус песто, соус бальзамик

Цезарь с курицей 1150 р 
Листья Салата айсберг, курица-гриль, 340 г 
пармезан, гренки и соус цезарь

Цезарь с Креветками 1290 р 
Листья Салата айсберг, креветки-гриль, 280 г 
пармезан, гренки и соус цезарь

Салат чобан 1150 р 
Помидор, огурец, лук, оливковое масло и лимон, соус наршараб 420 г

cалат с томатами и авокадо 1250 р 
авокадо, помидор, бальзамический соус, оливковое масло,  320 г 
лимон, наршараб, малдонская соль

Салат с копченым лососем 1550 р 
Копченый лосось, помидоры Черри, авокадо, каперсы,  300 г 
красный лук, микс салат, огурец, соус на основе тунца 

Овощная нарезка 2200 р 
Свежие Овощи, Зелень 750 г

Салат Гавурда 1350 р 
Помидоры, Лук, Грецкий орех, острый перец и соус наршараб, 420 г 
гранат, оливковое масло 

Электронное
меню
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Мезе (Овощные Холодные Закуски)

ШакШука 650 р 
Баклажаны, помидоры, зеленый перец, 150 г 
оливковое масло, красный перец 

Закуска из баклажанов 650 р 
Жареный баклажан, чеснок, оливковое масло и соль 150 г

япрак сарма 680 р 
лук, рубленые фисташки, оливковое масло, рис, изюм 150 г 
чёрный перец, паприка, острый перец, соль

Хумус 650 р 
Нут, тахини, лимонный сок, оливковое масло и соль 150 г

Сельдерей 680 р 
Корень сельдерея, лук-репка, морковь, чеснок 150 г

Фасоль в оливковом масле (сезонное) 650 р 
Зеленая фасоль, морковь, помидоры, лук, 150 г 
чеснок, оливковое масло и соль 

Авокадо езме 780 р 
Каперсы, дижонская горчица, авокадо, сок лайма,  150 г 
чеснок, оливковое масло

Сыр тулум со сливочным маслом 780 р 
Сыр тулум, масло и грецкие орехи 110 г

Аджили езме 650 р 
Помидоры, лук, зеленый перец, зелень, 150 г 
перец капья, красный перец, оливковое масло 

Хайдари 650 р 
Мацони, укроп, мята, сливочное масло, чеснок 150 г

маринованный перец 650 р 
болгарский перец, чеснок, укроп, растительное масло 150 г

острый перец 650 р 
маринованный перец 150 г

Атом 650 р 
мацони, баклажан, сушеный острый турецкий перец 150 г

свекла маринованная 650 р 
свекла, уксус, чеснок, лимонный сок 150 г

огурец маринованный 680 р 
огурцы, чеснок, укроп 150 г

соленья 650 р 
капуста, морковь, огурцы, перец, уксус, лимонный сок, чеснок 150 г
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Горячие закуски
Ичли кёфте (Ичли кёфте жареный) 650 р 
Рубленая говядина и ягнятина, булгур, крупа, лук, 1 шт/70г 
грецкий орех, фисташки и черный перец 
Копченая говядина в сырном соусе 2100 р 
Копченая говядина, cоус чеддер и черный перец 300 г
суджук 900 р 
говядина, специи 200 г
 

Тандыр
Лахмаджун 950 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем и свежими овощами 220 г
Фирменный лахмаджун от Шефа 1100 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем, грецким орехом, 250 г 
луком и гранатовым соусом 
Турецкий хлеб 350 р 
 80 г

пиде
Кушбашлы Пиде 1600 р 
Классическое пиде с фаршем и говяжьей вырезкой  280 г
Пиде с сыром 1200 р 
Классическое пиде с сыром кашар 250 г
Пиде с сыром и суджуком 1400 р 
Классическое пиде с сыром кашар и суджуком из говядины  280 г
Пиде с фаршем 1400 р 
Классическое пиде с фаршем из ягнятины 270 г
 

Супы
Суп чечевичный 650 р 
 250 г
суп дня 780 р 
грибной, томатный, овощной, куриный 250 г

Рыба и Морепродукты
Дорадо 2200 р 
Дорадо на гриле, красный лук, РУККОЛА, лимон 1 шт
Сибас 2250 р 
Сибас на гриле, красный лук, РУККОЛА, лимон 1 шт 
Стейк ЛОСОСЯ 2650 р 
Лосось на гриле, cпаржа, лайм, соус 220 г
Креветки на сковороде 2250 р 
Креветки, авокадо, томаты конкассе, соевый соус, чеснок 250 г
лангустин 2200 р 
Креветки аргентинские, сливочное масло, чеснок, лимон  5 шт 
соус (оливковое масло, чеснок, розмарин,  тимьян, лимон, перец чили)
Креветки гювеч 2350 р 
Креветки, сливочное масло, чеснок, лимон,  350 г 
болгарский красный перец, сыр, красный перец
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Кёфте (котлеты из рубленого мяса)

Джиз-быз кёфте 1250 р 
Рубленое мясо говядины и филе ягнёнка 180/280 г 
с травами, специями и КАРТОФЕЛЕМ фри 
Фирменные кёфте От Шефа 1350 р 
Приготовленные из рубленной мякоти говяжьего ребра, 250/390 г 
со свежими специями и КАРТОФЕЛЕМ фри 
Кёфте с сыром 1350 р 
РУБЛЕНАЯ ГОВЯДИНА ОТ ШЕФ-ПОВАРА, с травами, 180/345 г 
специями от шеф-повара и турецким сыром, 
подается с картофелем фри 
Спешиал кёфте 2250 р 
Рубленная говядина и филе ягнёнка, с травами 320/450 г 
и специями от шеф-повара, два вида сыра чеддер

Бургеры
Фирменный Бургер от Шефа 1500 р 
Говяжья котлета, карамелизированный лук, сыр чеддер, 200/500 г 
картофельная стружка, соус из красной капусты, картофель фри 
Бургер с копченой говядиной 1500 р 
Говяжья котлета, копченая говядина, карамелизированный лук, 200/400 г 
сыр чеддер, картофель фри
классический бургер 1450 р 
говяжья котлета, томаты, листья салата, лук,  200/380 г 
соленья и соус релиш 
Лукум бургер 1750 р 
Тонкие ломтики вырезки, карамелизированный лук, 150/300 г 
сыр чеддер, картофель фри

Kids menu
Наггетсы 680 р 
Куриное филе в панировке, подаётся с картофелем фри 300 г
Мини-бургер 780 р 
с говяжьей котлетой, подаётся с картофелем фри 2 шт.
кефте 780 р 
Приготовленная из рубленной мякоти говяжьего ребра, 200 г 
со свежими специями и КАРТОФЕЛЕМ фри
мини-лукум из говядины 1800 р 
Говяжья вырезка, подаётся с картофелем фри 270 г
маленькая корейка ягненка 950 р 
Корейка ягненка, подаётся с картофелем фри 290 г
Мини-Лахмаджун 550 р 
Тонкое тесто с мясным фаршем и свежими овощами 120 г 
детская пицца 750 р 
Тесто, сыр кашар, помидоры черри, кетчуп 180 г 
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Кебаб
Урфа кебаб 1720 р 
Рубленое мясо ягненка, жареные помидоры, зеленый перец 180/350 г
Адана кебаб 1720 р 
Рубленое мясо ягненка, турецкий перец, 180/380 г 
Жареные помидоры с зеленым перцем 
Фисташковый Кебаб 1820 р 
Рубленое мясо ягнёнка с фисташковой начинкой 180/380 г 
Фирменный кебаб От Шефа 2200 р 
Рубленое мясо ягненка с овощами и бастурмой, сыром кашар, 220/770 г 
завернутое в тонкое тесто с кунжутом, подаётся с йогуртом, 
медом и фисташками
кытыр кебаб 2200 р 
рубленое мясо ягненка, тонкий лаваш, сыр чеддер, мацони, 220/450 г 
фисташки, баклажан, томатный соус, сливочное масло
Кузу шиш 1950 р 
Филе ягнёнка, помидоры на гриле с зеленым перцем 220/350 г
Бейенди кебаб 2150 р 
Ягненок на гриле в специальном соусе, жареный баклажан 200/550 г 
на горячей пите, с молоком и турецким сыром
Алиназик кебаб 2050 р 
Рубленое мясо ягнёнка, баклажан, специи, чеснок и помидоры 180/440 г 
Алиназик из филе ягнёнка 2090 р 
Филе ягнёнка, баклажан, специи, чеснок и помидоры 200/480 г 
Чобан Кавурма 2150 р 
Филе ягнёнка, шампиньоны, болгарский перец, помидоры, чабрец 200/420 г
Абагануш кебаб 2050 р 
Рубленое мясо ягнёнка, баклажан, приготовленный на углях 180/440 г 
болгарский перец, сливочное масло, турецкие специи, сыр КАШАР
орук кебаб 1900 р 
Рубленое мясо, булгур, мята, черный перец, лук,  200/320 г 
кебаб салат, томатный соус
Тавук бейти кебаб 1450 р 
Рубленое куриное филе бедра, специи, курдюк, 220/350 г 
помидоры на гриле и зеленый перец 
Канат шиш 1450 р 
Куриные крылья на шампуре 240/320 г
Читир Канат 1450 р 
куриные крылья на шампуре с острым соусом 240/320 г
Тавук шишы 1350 р 
Филе бедра курицы, маринованное в специальном соусе от шефа, 240/350 г 
Помидоры на гриле и зеленый перец 
Истамбул кебаб 1950 р 
Спинка ягненка на гриле с овощами и специями. 240 г 
Помидоры на гриле и зеленый перец 
бейти сарма 1850 р 
рубленое мясо ягнёнка, болгарский перец, чеснок, лаваш 220/500 г 
подается с мацони и томатным соусом
Кюшлеме 1950 р 
Вырезка ягнёнка, жареные помидоры, зелёный перец 200/310 г
Метровый кебаб 8500 р 
Рубленое мясо ягненка, жареные помидоры, зеленый перец. 900/1500 г
Микс Кебаб на 2-4 персоны 7200/12000 р 
корейка ягненка, кузу шиш, канат, тавук, 1050/2100 г 
ГАЛАТА, джыз быз, овощной кебаб 450/1000 г 
подается на овощной подложке 
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special order
инжик в соли 10500 р Томленая ножка в соли 900 г
лопатка в соли 8200 р Томленая лопатка в соли 750 г
кузу тадж 7200 р каре ягненка, приготовленное в сливочном масле от шефа 600 г
гюВеч 9600 р Голень ягненка, чеснок, болгарский перец, лук, сливочное масло, 3300 г черный перец, помидоры черри, баклажаны
бору кебаб 18900 р рубленое мясо ягненка с филе и овощами 1920 г

СТЕЙКИ drY AGe* 
Даллас стейк  5800 р 
Даллас стейк, запеченный картофель, шпинат  450-500 г
Рибай стейк  5200 р 
Рибай стейк, запеченный картофель, шпинат  400 г
Томагавк стейк  8900 р 
Томагавк стейк, запеченный картофель, шпинат  850-900 г
Тибон стейк  5800 р 
Тибон стейк, запеченный картофель, шпинат  450-500 г
Нью-йорк стейк  4800 р 
Нью-йорк стейк, запеченный картофель, шпинат  300-350 г
Портер хаус  8500 р 
Портер хаус, запеченный картофель, шпинат  700 г
Флорентийский стейк  9500 р 
Флорентийский стейк, запеченный картофель, шпинат  1000 г 

соусы
грибной 350 р 
грибы, сливки, лук, сливочное масло, черный перец 100 мл
кафе де пари 350 р 
рокфор, сливочное масло, розмарин, зеленый лук, петрушка, орегано 100 мл
чеддер 500 р 
сыр чеддер, сливки 100 мл
стейк-соус 350 р 
вино, демиглас, черный перец, красный лук, сливочное масло 100 мл
 
*пожарить стейк на сливочном масле +500 Р
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gold meAt
gold steak tomahawk 24 karat  34900 р   850-900 г
gold kebab meter 24 karat  29500 р   1500 г
gold kafes 24 karat  34900 р   1000-1200 г
gold asado 24 karat 4 персоны 31000 р 
 2400 г

  Wet AGed meAt
Асадо на 2-4 персоны 6500/9500 р Ребра телятины, приготовленные в течение четырех часов, 800/1600 г руккола и красный лук 
Филе миньон 3950 р Филе миньон, спаржа, пюре с горчицей, грибной соус 250 г
Лукум из говядины 3750 р Говяжья вырезка, пюре с горчицей и шпинат 220 г
Шашлык из говядины 3500 р Филе говядины, маринованное 300 г с красным луком и специальным соусом 
Спагетти из говядины 3500 р Спагетти из говядины, пюре с горчицей и шпинат 200 г
Лукум в соусе кафе де-пари 3950 р Говяжья вырезка, сырный соус дор блю 220 г
Антрекот  3850 р Тонко нарезанный рибай, пюре с горчицей и шпинат  250 г
ШатоБриан на 2-4 персоны  7000/9900 р 
Говяжья вырезка  400/800 г
Корейка ягненка 2100 р Корейка ягненка,  пюре с горчицей и шпинат 350 г
Каре ягненка на 2 персоны 6500 р Каре ягненка (10-12 ребер) 1000-1200 г

Гарниры
Пряный картофель фри 550 р  200 г
Шпинат в сливочном соусе 650 р  200 г
Овощи на гриле 900 р  380 г
Картофельное пюре 550 р  200 г
Спаржа на гриле 850 р  120 г
запеченный картофель 550 р  1 шт
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Десерты
Шоколадное суфле 850 р 
Шоколадное суфле, с горячим шоколадом внутри, 200 г 
подается вместе с мороженым 
Кюнефе 1300 р 
Хрустящее тесто кадаиф, пропитанное сиропом, 210 г 
с начинкой из турецкого сыра,  
посыпается фисташковой крошкой  
и украшается шариком мороженого 
Катмер (на 2-4 персоны) 1350/2250 р 
Теплый десерт на основе тонкого слоеного теста 230/490 г 
с начинкой из каймака  и фисташковой крошки,  
подается со сливочным мороженым, которое выкладывают  
сверху, после ЧЕГО весь десерт разрезают на кусочки
Хавуч Дилими 1250 р 
Турецкая Баклава, подается с мороженым 140/70 г
Джевиз баклава 1200 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из грецкого ореха 180 г
Фистик Сарма 1350 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из фисташек 120 г
Балон Баклава 1350 р 
тонкое слоеное тесто, начинка из фисташек и каймака 140/70 г
соук Баклава 1250 р 
Тонкое тесто, фисташки, масло,  120 г 
молоко, натёртый шоколад 
Фруктовая Тарелка 2200 р 
 1300 г
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Органик-Водка
Спельта  50 мл 880 р 
Spelta
Чистые Росы  50 мл 700 р 
Chisti RoSi
Чистые Росы ржаная  50 мл 700 р 
Chisti RoSi Rye  

Водка
Онегин  50 мл 800 р 
Onegin
Грей Гуз  50 мл 850 р 
Grey GoOse
Мамонт 50 мл 650 р 
MaMont  
Белуга Нобл 50 мл 800 р 
BeluGa noBle
Финляндия Водка  50 мл 680 р 
Finlandia Vodka

Коньяк
Курвуазье XO   50 мл 3900 р 
CourVoisieR Xo  
Курвуазье VSOP   50 мл 1750 р 
CourVoisieR VsOp   
Хеннесси XO 50 мл 3900 р 
HennesSy Xo  
Хеннесси VSOP 50 мл 1750 р 
HennesSy VsOp  
Хеннесси VS  50 мл 1250 р 
HennesSy Vs  
Баш-Габриэльсен VSOP Трипл Каск 50 мл 1350 р 
BaChe-GaBrielsen VsOp triple CaSk  
Баш-Габриэльсен VS Тре Корс 50 мл 900 р 
BaChe-GaBrielsen Vs tre KoRs  
Арманьяк Шабо VSOP Делюкс   50 мл 1650 р 
ChabOt, VsOp deluXe
Бренди Веккья Романья  50 мл 980 р 
VeCcHia RoMaGna    
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Кальвадос
Кальвадос дю Пер Лез Vs  50 мл 1500 р 
Kalvados du Pere laize Vs
 

 
Виски
 Купажированный виски  
Чивас Ригал 12 лет  50 мл 1450 р 
chivas regal 12 y. o.
Чивас Ригал 18 лет  50 мл 2050 р 
chivas regal 18 y. o.
Дюарс 8 лет 50 мл 980 р 
dewars 8 y.o.
Дюарс 12 лет 50 мл 1050 р 
dewars 12 y.o.
Джонни Уокер Блэк Лэйбл 50 мл 1450 р 
Johnnie walker BlacK laBel  
Джонни Уокер Грин Лэйбл 50 мл 1850 р 
Johnnie walker green laBel  
 Американский виски/Бурбон  
Джим Бим  50 мл 780 р 
Jim Beam
Мэйкерс Марк  50 мл 1150 р 
maKers mark
Джек Дэниел’c Олд N7  50 мл 900 р 
Jack daniel’s old n7
Джек Дэниел’с Хани  50 мл 900 р 
Jack daniel’s honey

 



Уважаемые гости, если у Вас имеется аллергия на какой-либо ингредиент, 
сообщите, пожалуйста, об этом Вашему официанту.

Ирландский виски 
Бушмилс Ориджнал 50 мл 900 р 
Bushmills original

Бушмилз Сингл Молт 10 лет 50 мл 1420 р 
Bushmills single malt 10yo  

 Островной виски 
Ардбег Эн Оа 50 мл 1100 р 
ardbeg an oa  
талискер 10 лет     50 мл 1350 р 
talisker 10yo  
Каол Айла 12 лет 50 мл 1380 р 
caol ila 12yo  
Лагавулин 8 лет 50 мл 1850 р 
lagaVulin 8 yo  
 Японский виски
Шинобу  50 мл 1600 р 
shinobu 
Масахиро Пюр Молт 50 мл 2550 р 
masahiro Pure malt  
  

Односолодовый виски   
Гленморанджи Ориджнл 50 мл 980 р 
glenmorangie the original  
Макаллан 18 лет    50 мл 6800 р 
the macallan 18 yo
Макаллан 12 лет    50 мл 2150 р 
the macallan 12 yo
Акентошан Американ Оак  50 мл 1050 р 
auchentoshan american oaK  
Аберфелди 12 лет 50 мл 1100 р 
aberfeldy 12 yo  
Далмор 12 лет      50 мл 2060 р 
dalmore 12 yo
Синглтон Даффтаун 18 лет 50 мл 2300 р 
singleton of dufftown 18 yo  
Синглтон Даффтаун 12 лет 50 мл 1350 р 
singleton of dufftown 12 yo  
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Джин
Масахиро Окинава Рецепт 01 50 мл 1450 р 
masahiro okinawa gin reciPe 01 (Япония Окинава)  
Кракслэнд (ЮАР) 50 мл 1100 р 
cruxiand  
Норминдия (Франция Нормандия) 50 мл 1200 р 
normindia    
Авиэйшн (США Орегон) 50 мл 1060 р 
aviation  
Бомбей Сапфир (Соединенное Королевство)  50 мл 890 р 
Bombay saPphire  
Бомбей Брамбл (Соединенное Королевство)     50 мл 890 р 
Bombay BramBle  

Текила
Хосе Куэрво Резерва 1800 Сильвер 50 мл 1200 р 
Jose cuerVo reserva 1800 silver  
Хосе Куэрво Традиционал Репосадо 50 мл 1400 р 
Jose cuerVo tradicijnal rePosado  
Хосе Куэрво Резерва 1800 аньехо 50 мл 1650 р 
Jose cuerVo reserva 1800 anejo  
Се Буска репосадо (мескаль) 50 мл 1780 р 
se Busca rePosado (mezcal)  

Ром
Закапа Xo (Гватемала) 50 мл 3150 р 
zacaPa Xo  
Закапа 23 (Гватемала) 50 мл 1700 р 
zacaPa 23  
Ботукаль Сингл Винтаж 16 лет   50 мл 3350 р 
Botucal single Vintage 16 y.o. (Венесуэла)  
Ботукал Резерва  Эксклюзива 12 лет 50 мл 1600 р 
Botucal reserva exclusiva 12 y.o. (Венесуэла)  
Бругал 1888 (Доминикана) 50 мл 1850 р 
Brugal 1888  
Р.Л. Сил’с 10 лет (Барбадос) 50 мл 1250 р 
r.l. seale’s 10 y.o.  
Дурли’c ХО (Барбадос) 50 мл 890 р 
doorly’s Xo  
Мезан Чирики (Ямайка) 50 мл 750 р 
mezan chiriqui  
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Вермут
Мартини Бьянко  100 мл 800 р 
martini Bianco
Мартини Экстра Драй  100 мл 800 р 
martini extra dry
Мартини Ризерва Рубино  100 мл 800 р 
martini riserva ruBino

Ликёр
Фернет Бранка  50 мл 850 р 
fernet Branca
Эфе голд ракы 50 мл 950 р 
efe gold raKi  
Бехеровка  50 мл 750 р 
BecherovKa
Лимончелло Дикапри  50 мл 800 р 
limoncello dicaPri  
Ягермайстер  50 мл 850 р 
Jagermeister

Граппа
Граппа Кандолини Бьянко 50 мл 1050 р 
grapPa candolını Bianca
Граппа Вите д`Оро Баррик 50 мл 1550 р 
grapPa Vite d’oro Barrique
Граппа Агрикола  
Декантер БЕПИ ТОЗОЛИНИ 50 мл 2350 р 
grapPa ramandolo Barrique decanter BePi tosolini

Писко Мистраль Эспесиаль 50 мл 920 р 
Pisco misrtal esPecial  
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Коктейли

авторские
Тропикал Леди 150 мл 1080 р Текила, маракуйя, сауэр микс, апельсиновый ликер  
Амальфитанский Лимонад 150 мл 870 р Джин, ликер, фреш, тоник  
Пинк Сауэр 150 мл 1080 р Писко, сок лайма, апельсиновый ликер, арбуз   
Минт Смэш 150 мл 880 р Гранат, мята свежая, джин  
Пирог хурма  150 мл 870 р Пряный ром, пюре хурма, фисташки, пена Филадельфия  
Персик Твист 150 мл 920 р Бурбон, Априкот Бренди, кордиал персик  
Ягодный Свит 100 мл 920 р Ром,  Ликёр личи, кордиал клубника, амаро  
Цветочный Физ  150 мл 920 р Джин, кордиал Васильки, ликер Мараскино  
Аля Палома  150 мл 870 р Текила, Кордиал Грейфрут, ликер Мараскино
  
Классические
Негрони 150 мл 870 р Вермут, биттер, джин
Олд фешен 150 мл 870 р Бурбон, биттер, тростниковый сахар
Виски Сауэр 150 мл 870 р Бурбон, сауэр микс
Базил Смэш 150 мл 780 р Джин, свежий базилик, сауэр микс  
Клубничный Дайкири 150 мл 850 р Ром, лимонный микс, пюре
Дайкири 150 мл 790 р Ром, лимонный микс
Клубничная Маргарита 150 мл 920 р Текила, ликёр, пюре
Маргарита 150 мл 790 р Текила, ликёр
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Долгие/Аперитивы
Лонг Айленд Айс Ти 350 мл 950 р Ром, ликёр, джин, водка, текила, кола
Мохито 350 мл 690 р Ром, лайм, мята
Мохито Клубника 350 мл 750 р Ром, лайм, мята, клубника
Кровавая Мэрри 250 мл 750 р Соус, специи, сок сельдерей-лимон-томат, водка
Пина Колада 350 мл 690 р Сок, сироп, сливки, ром
Сингапурский Слинг 350 мл 950 р Джин, ликёр, сок
  Мартини Фиеро & тоник 200 мл 700 р Вермут, тоник, апельсин 
закажи 2 коктейля — получи комплиментзакажи 2 коктейля — получи комплимент
  Бомбей Брамбл & тоник 150 мл 920 р 
Джин, тоник, лайм
 Горячие 
Миндальный Глинтвейн 250 мл 920 р 
almond mulled wine
Пряный Грог 250 мл 920 р 
spicy grog
 с игристым вином
Беллини 150 мл 850 р 
Пюре, игристое вино
Россини 150 мл 950 р 
Пюре, игристое вино
Фирменный Спритц 200 мл 850 р 
Джин, сироп Бузина, кордиал груша, игристое вино, содовая  
Черри Спритц 200 мл 990 р 
Вишневый кордиал, амаро, игристое вино, содовая  
Апероль Спритц 250 мл 990 р 
Биттер, игристое вино, содовая  
Лимончелло Спритц  250 мл 990 р 
Ликёр, игристое вино, содовая  

Пиво
blanche De bruxelles 400 мл 750 р
stiegl  400 мл 750 р
leffe brune 330 мл 770 р
clausthaler origin N/a 330 мл 750 р
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Домашний лимонад
Традиционный лимонад 250/1000 мл 600/1600 р
Яблочный лимонад 250/1000 мл 600/1600 р
Маракуйя 250/1000 мл 600/1600 р
Клубничный лимонад 250/1000 мл 600/1600 р
 

Безалкогольные коктейли
Багама-мама   300 мл  680 р 
Ананасовый сок, апельсиновый сок,  
сироп банан, гранатовый сок
Маленький Принц   300 мл  580 р 
Ананасовый сок, молоко, сироп
Мохито б/a   350 мл  620 р 
Лайм, мята, сахарный сироп, содовая
Мохито клубника б/a   350 мл  680 р 
Лайм, клубника, мята, сахарный сироп, содовая
 
Прохладительные Напитки
Кока-Кола зеро  330 мл  390 р
Кока-Кола  330 мл  390 р
Фанта  330 мл  390 р
Тоник  250 мл  450 р
Ред Булл  250 мл  500 р
Морс  200 мл  380 р
Айран  330 мл  380 р
Айран с базиликом  330 мл  420 р
Айран с мятой  330 мл  420 р
Свежевыжатые соки 
(Апельсин, грейпфрут, Лимон, Яблоко, морковь)  200 мл  550 р 
(Гранат, ананас, сельдерей)  200 мл  1100 р
cок в ассортименте  200 мл  390 р
Шалгам в ассортименте  200 мл  390 р
saN beNeDetto still/carbonated in glass 250/750 мл 550/950 р
legeNd of baikal still/carbonated in glass  330/750 мл 450/750 р
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Молочные коктейли
Шоколадный милкшейк   300 мл  550 р
Клубничный милкшейк   300 мл  550 р
Ванильный милкшейк   300 мл  550 р 

КОФЕ
Американо  150 мл  320 р
Латте  200 мл  460 р
Латте 200 мл  580 р 
(Молоко-Кокосовое/миндальное/без лактозы) 
Капучино  150 мл  450 р
Капучино 150 мл  580 р 
(Молоко-Кокосовое/миндальное/без лактозы) 
Флэт Уайт  150 мл 500 р
Макиато  60 мл 280 р
Эспрессо  50 мл 280 р
Ристретто  25 мл 280 р
Раф-кофе  200 мл 550 р
Кофе по-турецки  50 мл 550 р
 
ДОБАВКИ
Молоко Кокосовое/миндальное/без лактозы  50 мл 80 р
Сливки  50 мл 80 р 

 
ЧАЙ
Черный чай 700 мл 900 р 
Традиционный черный чай
Эрл Грей 700 мл 900 р 
Индийский черный чай с Бергамотом
Наглый Фрукт 700 мл 900 р 
Фруктовый Напиток
Травяной Купаж 700 мл 900 р 
Мятный сюрприз/ Ромашка Тибетская
Зелёный чай 700 мл 900 р 
национальный классический чай
Молочный Улун 700 мл 900 р 
Китайский зеленый ферментированный чай

Данная печатная продукция является рекламным материалом. Прейскурант 
цен находится на Информационном стенде потребителя. Цены указаны 
в рублях с учётом НДС. Оплата производится в рублях, наличными или 
кредитными картами.  В ресторане не реализуется табачная и алкогольная 
продукция лицам, не достигшим возраста 18 лет. Алкоголь противопоказан 
детям и подросткам до 18 лет, беременным и кормящим женщинам, лицам с 
заболеваниями центральной нервной системы, почек, печени и других органов. 



Dear Guest! If you are allergIc to any of the InGredIents,  
please tell thIs to your waIter.

cold STARTERS

SMOKED BEEF 1850 ruB 
Smoked beef, Parmesan, garden rocket, walnut 150 g

TAr-TAr STEAK 1750 ruB 
beef tenderloin, caPers, quail egg, Dijon muStarD,  230 g 
cognac anD worcestershire Sauce 

CArPACCIO 1850 ruB 
beef tenderloin, garden rocket, Parmesan anD olive oil 200 g

CHEESE PLATE 2200 ruB 
Parmesan, brie, gruyere, Dor blue 380g

SAlADS

SALAD WITH TuLuM CHEESE 1350 ruB 
mixeD SalaD, cherry tomatoes, tulum cheeSe, walnutS, 400 g 
Pomegranate, raisinS, apPle chipS, citrus DresSing 

BurRATA SALAD 1450 ruB 
burrata cheeSe, garden rocket, tomatoes, Pine nuts,  400 g 
olive oil, PeSto anD balsamic Sauce

CAESAR WITH CHICKEN 1150 ruB 
lettuce leaves, grilleD chicken, Parmesan,  340 g 
toasts anD caesar Sauce

CAESAR WITH SHrIMPS 1290 ruB 
lettuce leaves, grilleD ShrimpS, Parmesan,  280 g 
toasts anD caesar Sauce

CHOBAN SALAD 1150 ruB 
tomatoes, cucumberS, onion, olive oil anD lemon, Pomegranate Sauce 420 g

SALAD WITH ToMAToES AND AvOCADO 1250 ruB 
avocado, tomato, balsamic Sauce, olive oil, 320 g 
lemon, narsharab, Salt

SMOKED SALMON SALAD 1550 ruB 
Smoked Salmon, cherry tomatoes, avocado, caPers, 300 g 
reD onion, mixeD SalaD, cucumber, tuna-baSeD Sauce 

VEGETABLE MIX 2200 ruB 
Fresh vegetables, greens 750 g

GAVurDAG SALAD 1350 ruB 
tomatoes, onion, walnut, hot PePperS anD Pomegranate Sauce,  420 g 
Pomegranate, olive oil

ONLINE  
MENu
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MEZE (VEGETABLE STARTErS)

SHAKSHUKA 650 ruB 
eggplantS, tomatoes, green PePper,  150 g 
olive oil, reD PePper 

GRILLED EGGPLANT 650 ruB 
grilleD eggplantS, garlic, olive oil anD Salt 150 g

YAPRAK SArMA 680 ruB 
onion, PiStachios, olive oil, rice, raisinS 150 g 
black PePper, PaPrika, hot PePper, Salt

HuMMUS 650 ruB 
chickpea, tahina, lemon juice, olive oil anD Salt 150 g

CELErY 680 ruB 
celery root, turnip onion, carrot, garlic 150 g

BEANS IN OLIvE OIL (Seasonal) 650 ruB 
green beanS, carrotS, tomatoes, onions,  150 g 
garlic, olive oil anD Salt 

AvOCADO EZME 780 ruB 
caPers, Dijon muStarD, avocado, lime juice, 150 g 
garlic, olive oil

TuLuM CHEESE WITH BuTTER  780 ruB 
turkish tulum cheeSe, butter anD walnutS 110 g

ACILI EZME 650 ruB 
tomatoes, onion, green PePperS, greens, 150 g 
caPia PePper, reD PePper, olive oil 

HAYDARI 650 ruB 
Strained yogurt, Dill, mint, butter, garlic 150 g

PICKLED PEPPER 650 ruB 
Strained yogurt, Dill, mint, butter, garlic 150 g

HoT PEPPER 650 ruB 
PickleD PePper 150 g

ATOM 650 ruB 
Strained yogurt, eggplant, DrieD hot turkish PePper 150 g

PICKLED BEETroOT 650 ruB 
beetroot, vinegar, garlic, lemon juice 150 g

PICKLED CuCuMBER 680 ruB 
cucumberS, garlic, Dill 150 g

PICKLES 650 ruB 
cabbage, carrotS, cucumberS, PePper, vinegar, lemon juice, garlic 150 g
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HoT STARTERS
IÇLI KÖFTE / FRIED STUFFED MEATBALL 650 ruB 
minced beef anD lamb, bulgur, gritS, onions, 1 Pc/70g 
walnutS, PiStachios anD black PePper 
SMOKED BEEF IN CHEESE SAUCE 2100 ruB 
Smoked beef, chedDar Sauce anD black PePper 300 g
SujuK 900 ruB 
beef, Spices 200 g
 
 TANdUR
LAHMAJUN 950 ruB 
thin PaSte with minced meat anD Fresh vegetables 220 g
CHEF’S SPECIAL LAHMAJUN  1100 ruB 
thin PaSte with minced meat, walnut,  250 g 
onion anD Pomegranate Sauce 
TurKISH BREAD 350 ruB 
 80 g
 PiDE
KuSBASILI PIDE 1600 ruB 
clasSic PiDe with minced meat anD beef tenderloin 280 g
PIDE WITH CHEESE  1200 ruB 
clasSic PiDe with kaShar cheeSe 250 g
PIDE WITH CHEESE AND SujuK 1400 ruB 
clasSic PiDe with kaShar cheeSe anD beef Sujuk  280 g
PIDE WITH MINCED MEAT 1400 ruB 
clasSic PiDe with minced lamb 270 g
 
 SoUPS
LENTIL SoUP 650 ruB 
 250 g
SoUP OF THE DAY 780 ruB 
muShroom, tomato, vegetable, chicken 250 g

 
 FiSH AND SEAFOoD
DorADo 2200 ruB 
grilleD DoraDo, reD onion, rocket, lemon 1 Pc
SEA BASS 2250 ruB 
grilleD Sea baSs, reD onion, rocket, lemon 1 Pc
SALMON STEAK 2650 ruB 
grilleD Salmon, asParaguS, lime, Sauce 220 g
SHrIMPS IN A CASSEROLE 2250 ruB 
ShrimpS, avocado, tomatoes, Soy Sauce, garlic 250 g
LANGOuSTINE 2200 ruB 
argentine Shrimp, butter, garlic, lemon 5 PcS 
Sauce (olive oil, garlic, roSemary, thyme, lemon, chili PePper)
GüVEç SHrIMPS 2350 ruB 
Shrimp, butter, garlic, lemon, 350 g 
bulgarian reD PePper, cheeSe, reD PePper
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KÖFTE (MEATBALLS)

jIZ-BIZ KÖFTE 1250 ruB 
beef anD lamb meatballS with herbS, 180/280 g 
Spices anD French FrieS 
CHEF’S SPECIAL KÖFTE 1350 ruB 
beef meatballS with Fresh Spices 250/390 g 
anD French FrieS 
KÖFTE WITH CHEESE 1350 ruB 
StufFeD cheeSy meatballS -  180/345 g 
with herbS, Spices anD French FrieS 
SPECIAL KÖFTE 2250 ruB 
StufFeD cheeSy meatballS -  320/450 g 
with herbS, Spices, two tyPeS of chedDar cheeSe

BURGERS
CHEF’S SPECIAL BurGER 1500 ruB 
beef cutlet, caramelizeD onion, chedDar cheeSe, 200/500 g 
Potato chipS, reD cabbage Sauce, French FrieS 
SMOKED BEEF BurGER 1500 ruB 
beef cutlet, Smoked beef, caramelizeD onion, 200/400 g 
chedDar cheeSe, French FrieS
сLASSIC BurGER 1450 ruB 
beef cutlet, tomatoes, lettuce leaves, onions, 200/380 g 
PickleS anD reliSh Sauce 
LuKuM BurGER 1750 ruB 
thin Slices of tenderloin, caramelizeD onion,  150/300 g 
chedDar cheeSe, French FrieS

KiDS MENU
NuGGETS 680 ruB 
breaDeD chicken breaSt with French FrieS 300 g
MINI BurGER 780 ruB 
beef cutlet burger with French FrieS 2 PcS.
KIDS KoFTE 780 ruB 
beef meatballS with Fresh Spices anD French FrieS 200 g
MINI LoKuM 1800 ruB 
Sliced beef tenderloin with French FrieS 270 g
SMALL LAMB CHOP 950 ruB 
lamb chopS with French FrieS 290 g
MINI LAHMAJUN 550 ruB 
thin PaSte with minced meat anD Fresh vegetables 120 g
KIDS PIZZA 750 ruB 
Dough, kaShar cheeSe, cherry tomatoes, ketchuP 180 g
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KEBAB
URFA KEBAB 1720 ruB 
chopPeD lamb, FrieD tomatoes, green PePper 180/350 g
ADANA KEBAB 1720 ruB 
chopPeD lamb, turkish PePper, tomatoes FrieD with green PePper 180/380 g
PISTACHIO KEBAB 1820 ruB 
chopPeD lamb with PiStachio Filling 180/380 g
CHEF’S SPECIALTY KEBAB 2200 ruB 
chopPeD lamb with vegetables anD PaStrami anD kaShar cheeSe, 220/770 g 
wrapPeD in thin PaSte with SeSame, Served 
with yogurt, honey anD PiStachios
KıTır  KEBAB 2200 ruB 
chopPeD lamb meat wrapPeD with thin Pita breaD, chedDar cheeS, 220/450 g 
PiShtachioS, eggplant, tomato Sauce anD butter
KuZu SHISH 1950 ruB 
lamb tenderloin, grilleD tomatoes with green PePper 220/350 g
BEGENDI KEBAB 2150 ruB 
grilleD lamb in Special Sauce, FrieD eggplant on hot Pita, 200/550 g 
with milk anD turkish cheeSe
ALINAZIK KEBAB 2050 ruB 
chopPeD lamb meat, eggplant, Spices, garlic anD tomatoes  180/440 g
ALINAZIK FROM LAMB FILLET 2090 ruB 
lamb Fillet, eggplant, Spices, garlic anD tomatoes 200/480 g
CHOBAN KAVurMA 2150 ruB 
chopPeD lamb Fillet, muShroom,tomato,PePper anD thyme 200/420 g
ABAGANOuSH KEBAB 2050 ruB 
chopPeD lamb meat, eggplantS, tomato, PePper, 180/440 g 
butter, turkish Spices, kaShar cheeSe
ORUç  KEBAB 1900 ruB 
chopPeD meat, bulgur, mint, black PePper, onion, 200/320 g 
kebab SalaD, tomato Sauce
TAVuK BEYTI KEBAB 1450 ruB 
chopPeD chicken hiPs Fillet, Spices,  220/350 g 
tail Fat, grilleD tomatoes anD green PePper 
KANAT SHISH 1450 ruB 
chicken wingS grilleD on SkewerS 240/320 g
ÇıTır KANAT 1450 ruB 
chicken wingS grilleD on SkewerS with Spicy Sauce 240/320 g
TAVuK SHISH 1350 ruB 
chicken hiPs Fillet marinateD in Special Sauce From chef, 240/350 g 
grilleD tomatoes anD green PePper 
ISTANBUL KEBAB 1950 ruB 
lamb back with vegetables anD Spices,  240 g 
grilleD tomatoes anD green PePper 
BEYTI SArMA 1850 ruB 
chopPeD lamb meat, bell PePper, garlic,  thin Pita breaD, 220/500 g 
Served with Strained yoghurt anD tomato Sauce
KÜŞLEME 1950 ruB 
lamb tenderloin, FrieD tomatoes, green PePperS 200/310 g
METEr KEBAB 8500 ruB 
minced lamb meat, FrieD tomatoes, green PePperS 900/1500 g
KEBAB MIX For 2-4 PErSONS 7200/12000 ruB 
lamb loin, kuzu Shish, kanat Shish, tavuk Shish, 1050/2100 g 
galata Shish, jiz-biz, vegetable kebab 450/1000 g 
Served on vegetables 
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SPEciAl ORDER

INjIK IN SALT (incik) 10500 ruB Salt-crusteD leg of lamb 900 g
rACK OF LAMB 8200 ruB Salt-crusteD rack of lamb 750 g
LAMB CROwN 7200 ruB rack  of lamb cooked in butter From chef 600 g
GüVEç 9600 ruB lamb Shank, garlic, bell PePper, onion, butter, 3300 g black PePper, cherry tomatoes, eggplant
Boru KEBAB 18900 ruB minced lamb meat with Fillet anD vegetables 1920 g 

DRY AGE STEAKS* 
DALLAS STEAK 5800 ruB 
Dallas Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 450-500 g
rIB EYE STEAK 5200 ruB 
rib eye Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 400 g
ToMAHAWK STEAK 8900 ruB 
tomahawk Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 850-900 g
T-BoNE STEAK 5800 ruB 
t-bone Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 450-500 g
NEW YorK STEAK 4800 ruB 
new york Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 300-350 g
PorTER HoUSE 8500 ruB 
Porter house, homeStyle Potatoes, Spinach 700 g
FLORENTINE STEAK 9500 ruB 
Florentine Steak, homeStyle Potatoes, Spinach 1000 g
 

SAUcES
MuSHroOM  350 ruB 
muShroomS, cream, onion, butter, black PePper 100 ml
CAFE DE PArIS  350 ruB 
roquefort, butter, roSemary, green onion, Parsley, oregano 100 ml
CHEDDAr  500 ruB 
chedDar cheeSe, cream  100 ml
STEAK SAUCE 350 ruB 
wine, Demiglace, black PePper, reD onion, butter 100 ml
 
*fry the steak in butter +500 rub
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gold MEAT
GoLD STEAK ToMAHAWK 24 KArAT 34900 ruB  850-900 g
GoLD KEBAB METEr 24 KArAT 29500 ruB  1500 g
GoLD KAFES 24 KArAT 34900 ruB  1000-1200 g
GoLD ASADO 24 KArAT 4 PersonS 31000 ruB 
 2400 g

  WET AGEd MEAT
ASADO For 2-4 PErSONS 6500/9500 ruB veal ribs cooked For Four hourS,  800/1600 g 
Served with rocket anD reD onion SalaD 
MIGNON FILLET 3950 ruB Filet mignon, asParaguS, maShed Potatoes with muStarD, 250 g muShroom Sauce, lemon
BEEF LoKuM 3750 ruB beef tenderloin, maShed Potatoes with muStarD 220 g
BEEF SKEwER 3500 ruB beef FilletS marinateD with reD onion anD Special Sauce 300 g
BEEF SPAGHETTI 3500 ruB beef Spaghetti, maShed Potatoes with muStarD 200 g
LoKuM IN CAFE DE PArIS SAUCE 3950 ruB Sliced beef tenderloin, Dor blue Sauce 220 g
ENTRECOTE 3850 ruB thinly Sliced rib-eye, Potatoes anD Spinach 250 g
CHATEAUBrIAND For 2-4 PErSONS 7000/9900 ruB beef tenderloin 400/800 g
LAMB CHOP 2100 ruB lamb chop, maShed Potatoes with muStarD 350 g
rACK OF LAMB For 2 PErSONS 6500 ruB rack of lamb  (10-12 ribs) 1000-1200 g

 SiDE DiSHES
FRENCH FRIES 550 ruB  200 g
SPINACH IN CREAM SAUCE 650 ruB  200 g
GRILLED VEGETABLES 900 ruB  380 g
MASHED PoTAToES 550 ruB  200 g
GRILLED ASPArAGuS 850 ruB  120 g
BAKED PoTAToES 550 ruB  1 PcS
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DESSERTS
CHOCOLATE SoUFFLÉ 850 ruB 
chocolate SoufFlé, with hot chocolate inSiDe,  200 g 
Served with ice cream 
KÜNEFE 1300 ruB 
crunchy kaDaif PaSte Soaked in SyruP,  210 g 
with turkish cheeSe Filling, 
DecorateD with PiStachio chipS   
anD Served with an ice cream ball 
KATMER (2-4 PersonS) 1350/2250 ruB 
warm DeSsert baSeD on a thin PuFf-PaSte 230/490 g 
Filled with kaymak anD PiStachio chipS,  
toPped with ice cream
HAVuC DILIMI  1250 ruB 
turkish PiStachio baklava, Served with turkish ice cream 140/70 g
CEVIZLI BAKLAvA 1200 ruB 
thin PuFf PaStry, walnut Filling 180 g
FISTIK SArMA 1350 ruB 
PiStachio rollS baklava 120 g
BALoN BAKLAvA 1350 ruB 
thin PuFf PaStry, PiStachio anD caimac Filling 140/70 g
SoĞUK BAKLAvA 1250 ruB 
thin Dough, PiStachios, butter,  120 g 
milk, grated chocolate 
FRUIT PLATE 2200 ruB 
 1300 g
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ORGANIC-VODKA
Spelta  50 ml 880 rub 

Chisti roSi 50 ml 700 rub 

Chisti roSi rye  50 ml 700 rub 
  

VODKA
Onegin  50 ml 800 rub 

Grey GoOse 50 ml 850 rub 

MaMont 50 ml 650 rub 
  
beluGa noble 50 ml 800 rub 

Finlandia Vodka 50 ml 680 rub 

COGnAc
CourVoisier Xo  50 ml 3900 rub 
  
CourVoisier VsOp   50 ml 1750 rub 
  
HennesSy Xo 50 ml 3900 rub 
  
HennesSy VsOp 50 ml 1750 rub 
  
HennesSy Vs 50 ml 1250 rub 
  
baChe-Gabrielsen VsOp triple CaSk 50 ml 1350 rub 
  
baChe-Gabrielsen Vs tre Kors 50 ml 900 rub 
  
ChabOt, VsOp deluXe 50 ml 1650 rub 

VeCcHia roMaGna 50 ml 980 rub 
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cAlvAdOS
CALvADOS Du PErE LAIZE VSS  50 ml 1500 ruB 

 

 
WHiSKEY
 blenD  
CHIvAS rEGAL 12 Y. O. 50 ml 1450 ruB 

CHIvAS rEGAL 18 Y. O.  50 ml 2050 ruB 

DEWArS 8 Y.O. 50 ml 980 ruB 

DEWArS 12 Y.O. 50 ml 1050 ruB 

joHNNIE WALKER BLACK LABEL 50 ml 1450 ruB 
  
joHNNIE WALKER GREEN LABEL 50 ml 1850 ruB 
  
 usa/bourbon  
jIM BEAM 50 ml 780 ruB 

MAKErS MArK  50 ml 1150 ruB 

jACK DANIEL’S OLD N7 50 ml 900 ruB 

jACK DANIEL’S HoNEY 50 ml 900 ruB 
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irish
BuSHMILLS ORIGINAL 50 ml 900 ruB 

BuSHMILLS SINGLE MALT 10Yo 50 ml 1420 ruB 
  

 island
ARDBEG AN OA 50 ml 1100 ruB 
  
TALISKER 10Yo   50 ml 1350 ruB 
  
CAOL ILA 12Yo 50 ml 1380 ruB 
  
LAGAVuLIN 8 Yo 50 ml 1850 ruB 
  
 jaPan
SHINOBU  50 ml 1600 ruB 
 
MASAHIro PurE MALT 50 ml 2550 ruB 
  
  

malt  
GLENMorANGIE THE ORIGINAL 50 ml 980 ruB 
  
THE MACALLAN 18 Yo 50 ml 6800 ruB 

THE MACALLAN 12 Yo  50 ml 2150 ruB 

AuCHENToSHAN AMERICAN OAK 50 ml 1050 ruB 
  
ABERFELDY 12 Yo 50 ml 1100 ruB 
  
DALMORE 12 Yo  50 ml 2060 ruB 

SINGLEToN OF DuFFToWN 18 Yo 50 ml 2300 ruB 
  
SINGLEToN OF DuFFToWN 12 Yo 50 ml 1350 ruB 
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giN
MASAHIro OKINAwA GIN rECIPE 01 50 ml 1450 ruB 
  
CRUxIAND 50 ml 1100 ruB 
  
NorMINDIA   50 ml 1200 ruB 
  
AvIATION 50 ml 1060 ruB 
  
BoMBAY SAPPHIrE 50 ml 890 ruB 
  
BoMBAY BRAMBLE   50 ml 890 ruB 
  

TEqUilA
joSE CuERVo rESErvA 1800 SILvER 50 ml 1200 ruB 
  
joSE CuERVo TRADICIJNAL rEPoSADo 50 ml 1400 ruB 
  
joSE CuERVo rESErvA 1800 ANEJO 50 ml 1650 ruB 
  
SE BuSCA rEPoSADo (MEZCAL) 50 ml 1780 ruB 
  

RUM
ZACAPA Xo 50 ml 3150 ruB 
  
ZACAPA 23 50 ml 1700 ruB 
  
BoTuCAL SINGLE VINTAGE 16 Y.O.  50 ml 3350 ruB 
  
BoTuCAL rESErvA ExCLUSIvA 12 Y.O.  50 ml 1600 ruB 
  
BRUGAL 1888 50 ml 1850 ruB 
  
r.L. SEALE’S 10 Y.O. 50 ml 1250 ruB 
  
DoORLY’S Xo 50 ml 890 ruB 
  
MEZAN CHIRIqUI 50 ml 750 ruB 
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vERmOUTH
MArTINI BIANCo 100 ml 800 ruB 

MArTINI ExTRA DRY 100 ml 800 ruB 

MArTINI rISErvA ruBINo 100 ml 800 ruB 

liqUOR
FErNET BRANCA 50 ml 850 ruB 

EFE GoLD rAKI 50 ml 950 ruB 
  
BECHEROvKA  50 ml 750 ruB 

LIMoNCELLo DICAPRI  50 ml 800 ruB 
  
jAGErMEISTER  50 ml 850 ruB 

gRAPPA
GRAPPA CANDOLıNı BIANCA 50 ml 1050 ruB 

GRAPPA VITE D’ORO BArRIqUE 50 ml 1550 ruB 

GRAPPA rAMANDOLO  
BArRIqUE DECANTER BEPI ToSoLINI 50 ml 2350 ruB 

PISCO MISRTAL ESPECIAL 50 ml 920 ruB 
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cockTAilS

Special
TROPICAL LADY 150 ml 1080 ruB tequila, PaSsion Fruit, Sour mix, orange liqueur  
AMALFI LEMoNADE 150 ml 870 ruB gin, liqueur, Fresh, tonic  
PINK SoUR  150 ml 1080 ruB PiSco, lime juice, orange liqueur, watermelon   
MINT SMASH 150 ml 880 ruB Pomegranate, Fresh mint, gin  
PErSIMMoN PIE  150 ml 870 ruB Spicy rum, Persimmon Puree, PiStachios, PhiladelPhia Foam  
PEACH TwIST 150 ml 920 ruB bourbon, apricot branDy, cardinal Peach  
BErRY SwEET 100 ml 920 ruB rum, lychee liqueur, cordial Strawberry, amaro  
FLORAL FIZZ 150 ml 920 ruB gin, cordial cornFlowerS, maraSchino liqueur  
A LA PALoMA 150 ml 870 ruB tequila, cordial grapefruit, maraSchino liqueur
  
clasSic
NEGRONI 150 ml 870 ruB vermouth, bitter, gin
OLD FASHIoNED 150 ml 870 ruB bourbon, bitter, cane Sugar
WHISKEY SoUR 150 ml 870 ruB bourbon, Sour mix
BASIL SMASH 150 ml 780 ruB gin, Fresh baSil, Sour mix  
STrAWBERrY DAIqUIrI 150 ml 850 ruB rum, lemon mix, Puree
DAIqUIrI 150 ml 790 ruB rum, lemon mix
STrAWBERrY MArGARITA 150 ml 920 ruB tequila, liqueur, Puree
MArGARITA 150 ml 790 ruB tequila, liqueur
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long Drinks/aperitifS
LoNG ISLAND ICE TEA 350 ml 950 ruB rum, liqueur, gin, voDka, tequila, cola
MojITo 350 ml 690 ruB rum, lime, mint
MojITo STrAWBERrY 350 ml 750 ruB rum, lime, mint, Strawberry
BLOoDY MArY 250 ml 750 ruB Sauce, Spices, celery-lemon-tomato juice, voDka
PINA CoLADA 350 ml 690 ruB juice, SyruP, cream, rum
SINGAPORE SLING 350 ml 950 ruB gin, liqueur, juice
  MArTINI FIERO & ToNIC 200 ml 700 ruB vermouth, tonic, orange 
orDer two cocktailS — get a complimentorDer two cocktailS — get a compliment
  BoMBAY BRAMBLE & ToNIC 150 ml 920 ruB 
gin, tonic, lime
 hot 
ALMoND MuLLED WINE 250 ml 920 ruB 

SPICY GROG 250 ml 920 ruB 

 Sparkling
BELLINI 150 ml 850 ruB 
Puree, Sparkling wine
roSSINI 150 ml 950 ruB 
Puree, Sparkling wine
ORIGINAL SPrITZ 200 ml 850 ruB 
gin, elDerberry SyruP, cordial Pear, Sparkling wine, SoDa  
CHERrY SPrITZ 200 ml 990 ruB 
cherry cordial, amaro, Sparkling wine, SoDa  
APEROL SPrITZ 250 ml 990 ruB 
bitter, Sparkling wine, SoDa  
LIMoNCELLo SPrITZ   250 ml 990 ruB 
liqueur, Sparkling wine, SoDa  

BEER
BLANCHE DE BRUxELLES 400 ml 750 ruB
STIEGL  400 ml 750 ruB
LEFFE BRUNE 330 ml 770 ruB
CLAuSTHALEr ORIGIN N/A 330 ml 750 ruB
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lEMoNADE
TRADITIoNAL 250/1000 ml 600/1600 ruB
APPLE 250/1000 ml 600/1600 ruB
PASSıON FRUıT  250/1000 ml 600/1600 ruB
STrAWBERrY 250/1000 ml 600/1600 ruB
 

NoN-AlcoHolic cockTAilS
BAHAMA-MAMA  300 ml  680 ruB 
PineapPle juice, orange juice, 
banana SyruP, Pomegranate juice
LITTLE PRINCE  300 ml  580 ruB 
PineapPle juice, milk, SyruP
MojITo NoNALC  350 ml  620 ruB 
lime, mint, Sugar SyruP, SoDa
STrAWBERrY MojITo NoNALC  350 ml  680 ruB 
lime, Strawberry, mint, Sugar SyruP, SoDa
 
SoFT DRiNKS
CoCA-CoLA ZEro  330 ml  390 ruB
CoCA-CoLA 330 ml  390 ruB
FANTA  330 ml  390 ruB
ToNIC  250 ml  450 ruB
rED BuLL 250 ml  500 ruB
FRUIT DRINK  200 ml  380 ruB
AYrAN  330 ml  380 ruB
AYrAN-BASIL 330 ml  420 ruB
AYrAN-MINT 330 ml  420 ruB
FRESH juICES 
(orange, grapefruit, lemon, apPle, carrot)  200 ml  550 ruB 
(Pomegranate, PineapPle, celery) 200 ml  1100 ruB
juICE in asSortment 200 ml  390 ruB
ŞALGAM SuYu (turnip juice) 200 ml  390 ruB
SAN BENEDETTO Still/carbonated in glasS 250/750 ml 550/950 ruB
LEGEND OF BAIKAL Still/carbonated in glasS  330/750 ml 450/750 ruB
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MilkSHAkES
CHOCOLATE   300 ml  550 ruB
STrAWBERrY  300 ml  550 ruB
VANILA  300 ml  550 ruB 

coFFEE
AMERICANO  150 ml  320 ruB
LATTE  200 ml  460 ruB
LATTE 200 ml  580 ruB 
milk almond / coconut / lactose-Free
CAPPUCCINo  150 ml  450 ruB
CAPPUCCINo 150 ml  580 ruB 
milk almond / coconut / lactose-Free
FLAT WHITE 150 ml 500 ruB
MACCHIATO  60 ml 280 ruB
ESPRESSo  50 ml 280 ruB
rISTrETTO  25 ml 280 ruB
rAF-CoFFEE 200 ml 550 ruB
TurKISH CoFFEE 50 ml 550 ruB
 
ExTRA
MILK almond / coconut / lactose-Free 50 ml 80 ruB
CREAM  50 ml 80 ruB 

 
TEA
BLACK TEA  700 ml 900 ruB 
traditional black tea
EArL GREY 700 ml 900 ruB 
inDian black tea with bergamot
BRAZEN FRUIT 700 ml 900 ruB 
Fruit Drink
HErBAL BLEND 700 ml 900 ruB 
mint SurpriSe/ tibetan chamomile
GREEN TEA 700 ml 900 ruB 
national clasSic tea
MILK OoLoNG 700 ml 900 ruB 
chinese green FermenteD tea


